Machine Translated by Google

VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

AEXVNAPATOP 3A XPAHA

MOAEN: FD-1018




Machine Translated by Google



Machine Translated by Google

VEVOR | 22

The Home Creator Way

MOZJEN: FD-1018

ToBa e opurnHanHaTa UHCTPYKLWS, MO, MpoYeTeTe BHUMAaTENHO BCUYKW UHCTPYKLMN B PbKOBOACTBOTO, NpeAn Aa
3anoyHeTe paboTa. VEVOR cu 3ana3sBa NpaBoTo /@ Th/kyBa PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebuTens. BHWHMAT B1j,
Ha NPOAyKTa Lie 3aBMC/ OT MPOAYKTa, KOITO CTe nofyunnn. Monsi, sBUHETE HU, Ye HAMA Aa BU NHPOPMIMpaMe OTHOBO,

aAKO MMa TEXHONIOTUYHN N co¢TyepH|/| aKTyanun3aymun Ha Haluvs NpoaykT.

MpeaynpexaeHue - 3a ja HaManu pricka oT HapaHsiBaHe, MOTPe6UTeNsT Tpsi6Ba

BHVMaTe/IHO Jja NpoyeTe pbKOBO/ACTBOTO 3a yrnoTpeba.

MpepynpexaeHue - Camo 3a ynotpeba Ha 3aKpUTo
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MNPABUTHO N3XBbP/IAHE

To3u NpoAyKT e NpeAMeT Ha pasnopes6buTe Ha EBponelickaTa gnpekTmea 2012/19/

EO. CuMBONBT, NOKa3BaLl, 3a4epKHaT KOLL 3a 60KYK € Konenua, nokassa, ye

NPOAYKTBLT N3MCKBA Pa3fenHo cCbbupaHe Ha oTnagbLUM B EBponelickus cbio3. ToBa

Ce OTHacs 3a NPoAyKTa 1 BCUYKM akcecoapu, MapKmpaHum ¢ Tosun cumeon. MNpoayktute,
- MapKMpaHu KaTo TaKMBa, He MoraT Ja ce U3XBbPJIAT C 06MKHOBEHWTe 6UTOBK OTNaAbLN,
a TpsbBa Aa ce npejajAat B NyHKT 3a CbbvpaHe 3a peuuKkipaHe Ha efekTpuyeckn

€/1eKTPOHH YCTPOIACTBA.

BAXHO

Mpean aa n3nonssaTe TO3M NPOAYKT, MOAS, NpoyeTeTe 1 pa3bepeTe BHMMAaTENHO TOBa

PBKOBOACTBO 3a ynoTpeba 1 ro CbXxpaHsBaiTe Ha CUTYPHO MACTO; TO3M NPOAYKT € NpeAHa3Ha4vyeH camo
3a ynoTpeba B JOMOBe 1M NOZO6HM MecTa.

OnacHocT:

He noTansi/ite ocHoBaTa BbB BOAA WU Apyra TEYHOCT U He 51 M3MnakBaliTe Nnog Tevalla Boja.

He nsnonsearite 1031 NPOAYKT 3a CyLleHe Ha TeYHU XpaHW.

Mons, npoyeTeTe BHMMaTENHO U 3ana3eTte ,qo6pe NHCTPYKUMATa

MPEAYNPEXAEHNA

- Mpeawn fa cBbPXETE NPoAyKTa KbM 3aXpaHBaHETO, MOJIs, MPOBepeTe Jann HanpexeHneTo, 0603Ha4YeHo
Ha MpoJAyKTa, CbOTBETCTBA HAa MECTHOTO 3aXpPaHBaLLO HanpeXeHWe 1 Janu BCUYKN KOMIOHEHTU ca
WNHCTaNNpaHu NpaBuHo.

- He no3BonsBaiite Ha AeLia WAV ML C MHTENEKTYaNHW 3aTPYAHEHNS Ad M3MON3BAT TO3M NPOAYKT

6e3 Haa3op.

- To3n NpoayKT Tpﬂ6Ba Aa Ce N3Non3Ba BbpPXy CcTabunHa maca, a He BBbpPXY HaknoHeHa nnn

MoKpwuTa C oaedano Mmaca.
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- Korato v3nnsarte nan He 13non3saTte ypeAa 3a Ab/ro Bpeme, Mons, He 3a6paB$u7|Te Aa N3KIH4YNTe ypeda OT KOHTaKTa.
n3BajeTe wencena ot KOHTaKTa.
-Cnep NBbPBOTO BKAKOYBaHE Ma MNPU3Ma, MOJIF, NPOABLJIXETe Aa ro U3Mnos3BaTe, ako e Taka

He € HeEHOpManHo.

- He pa6oTeTe ¢ 3axpaHBaLLyusi Kaben 1 He ro BKIKOUBANTE/U3K/IIOYBAITE C MOKPU PbLe, 33 Aa NPeAoTBpaTHTe

TOKOB yAap.

- He n3nonsgariTe TO31 NPOAYKT 3a CyLLUEHe Ha TeYHU XPaHW.

- He nsnonsgarite 6enviHa nam xmMmnyeckn gesnHdekumpaliy pastBopu/TabneTkm B ToBa
NPOAYKT.

- He n3nonssarite ctTomaHeHa BbJ/1Ha, a6pa3|/|BH|/| noYyncTeBally npenapatn Nam KOpo3nBHU TEYHOCTU (KaTO
aueToH unn am(oxon) 3a NoYnNCTBaHE Ha NpPoAyKTa.

- Haii-abnroTo Bpeme 3a HenpekbCcHaTa ynoTpeba He TpabBa Ja HaABULLIABa 72 Yaca, 3a Aa He Ce MNoB/Vsie Ha
eKCnN0aTauMoOHHUA XNBOT Ha CYyLLUWNTHATA.

- He n3nonssariTe TO31 NPOAYKT, ako 3aXPaHBALLMUAT Kaben, LencensT UK ApYrin akcecoapu ca

noBpeAeH.

- AKO 3axpaHBaLLMAT kaben e NoBpejeH, 3a Aa ce nsberHe onacHocT, Toli Tpsibea fa 6bae

noagmMmeHeH ot I'IpO¢eCVIOHa}'II/ICTI/I OT Mpon3BOANTENA, HErOBaTa NOAAPBXKA

oTAeN UV NOAO06HN oTAeNu.

- Mons, He n3non3BaiiTe akcecoapu UM KOMMOHEHTW, MPOM3BeAEHW OT Apyri

NPOU3BOANTENN UNWN APYFW MPOV3BOAUTENN, KOUTO He Ca NpenopbyaHu.

- 3a6paHeHo e MO,CI,VId)I/ILI,VIpaHETO nn yab/>kaBaHeTOo Ha 3axpaHBallns Kaben Ha To3n MPOAYKT NO KakKbBTO U Aa € HaYlH.
Ha4nH.

- 3a6paHeHO e 13M0N3BaHETO Ha TO3M MPOAYKT Ha OTKPUTO UK 3a APy Lenn

uenwu.

- Bcnukm akcecoapm ca NoAXOAsLLM caMo 3a ynoTpe6aTa Ha TO31 NPoAyKT. 3abpaHeHo e

Ja ce N3MOoN3Ba 3a APYrv Lienu Unmn Bbpxy ApYrv NOA06HM NPoAyKTY, 3a Aa ce U3berHe onacHocT.

- 3abpaHeHo e AbpraHeTo UV BPb3BAHETO Ha 3aXpaHBaLLMs Kaben Ha NpoaykTa

KBbM 06eKT Nog 6naronpusTeH bros.

- HenpodecroHanucTTe HAMAaT NpaBo Aa pa3rno6sBaT BbTPELUHW YacTn

KOMMOHEHTH, 3a fa ce n36erHe onacHocT.

- 3abpaHeHo e NpemMecTBaHETO Ha TO3M NPOAYKT, KOraTo e BK/HOYEH B KOHTaKTa. MoxeTe fa ro Bkaounte

N3KNIOYBaiATe, KOraTo e HeOGXOAVIMO, n3BajeTe Wwencena ot KOHTakTa 1 ro npemMecTteTe Ha NnoAxo4ALo MACTo

MecTonosoXeHMe.,
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- AKO MaTe HSIKaKBU BbMPOCH, MOJISI, CBbPXETE Ce CbC CbOTBETHMS CEPBU3EH LEHTBLP UK

AVABP 33 MOMOLL,

- Mpeay nouncTBaHe Ha NPOAYKTa, MbPBO TPSA6BA Aa USK/THOUMTE LLEMNCeNa OT KOHTaKTa 1 4a ro ocTaBuTe
4a ce oxnaau.

- He nocTaBsiiiTe HMKaKBa XpaHa (BK/IKOUNTENHO BOAA, MOAMPABKMN U APYr XPaHUTENHMN MPOAYKTU) BBPXY
TeHzXKepa

- He nocraBsiiiTe HMKaKBM NPeAMETY B OTBOPA 3@ U3XOA Ha ropeLl, Bb3AyX.

- Hvikora He n3nonssaiite MUKPOBBIHOBa GpypHa 3a 3aTOMNAsSHE Ha APYTY YacTu Ha NPOAYKTA.

- To3u ypes Moxe Aa Ce 13Mo3Ba OT AeLia Ha Bb3PacT Haj 8 FOANHU U

LA C HaManeHn GU3NYECKI, CEH30PHU UN YMCTBEHMW CMOCOGHOCTM MAV IMMNCa Ha

ONUT ¥ 3HaHWS, ako ca 6VIN Noj HabtoAeHVE NN

WNHCTPYKLMMTE OTHOCHO 6e30MmacHata ynotpe6a Ha ypeaa v ri pasbepete

CBbP3aHUTE C TOBA oMnacHocTL. [leLata He TpsbBa Aa UrpasT ¢ ypeaa. MNouncteaHe

N NoAApbXKaTa OT NoTpebutens He TpsbBa Aa ce M3BBLPLUBA OT geua 6e3 Haa3op.

JEKNTAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

To3u NPOAYKT € NPON3BeAEH B CbOTBETCTBME C MPUIOXUMUTE CTaHAAPTU 3a 6e30nacHoCT
CTaHAApPTU 1 pasnopesbu 3a EBponeiickms cbio3, O6efMHEeHOTO KpancTBo, CbejnHeHUTe LWaTtu
1 KaHaga. To3n NpoayKT e camo 3a yrnotpeba OT Bb3pacTHW Ha 3aKpUTO 1 e

He e urpauka.

OMUCAHWMNE HA TMPOAYKTA

KoHTponeH naHen: paboTa ¢ CeH30pHU 6yTOHM
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EnemeHT M oTop Nlamna OTonneHne VambAHUTeNeH AvpekTop
MovuHocT
He. MouHocT MoLyHocT MouHocT CTaHpapTeH
120V~60H IEC600335-
3 1
/220V~50 IEC60335-2-
dAa-10
Hz 35W 25W 1000W 9
18
usa10 yn
BnacTTa e 1026+CSA
1000W C22.2 Ne 64

AKCECOAPN N UHCTPYKLIW

b/ =
A. Mpe)KECT nnct: U3nons3Bea ce 3a C'bXpaHeHI/Ie Ha Malikn XpaHI/I, KOWUTO TpHGBa Aa ce I/I3CyLIJaT n
AexugpaTmpaH.
B. CyLIJI/IﬂHI/I TaBu: 13non3BaT ce 3a C'bXpaHeHI/Ie Ha xpaHa, KOATO Tpﬂ6Ba Aa ce I/I3CyLIJI/I n
AexugpatmpaH.

C. TaBa 3a oTuexjaHe: /13non3Ba ce 3a NogabpxaHe Ha GUHUTE YacTULM U NajHaNWS COK OT FOPHUS Col
XpaHa.

D. BpaTa: M3non3ea ce 3a ynabTHABaHE Ha M3X0/a 3a ropeLl, Bb34yX 1 JO/IEH Bb3AyX.

E. CTbkneHa BpaTa: M3nonsBa ce 3a 610KMpaHe Ha ropeLyms Bb3AyX U HabntoAeHne Ha CbCTOSHMETO Ha XpaHaTa

BbTpeE.
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F. KoHTponeH naHen: M3nonsBsa ce 3a ynpaeneHve Ha paboTaTa Ha MallMHaTa.
G. CTpaHn4Ha YMHKMS: V13non3ea ce 3a CbXpaHeHne Ha XpaHa, KosTo TpsbBa fa ce U3cyLun 1
AexvapaTvpaHn Ha padTa.

H.Housing: MaTtepuan Ha xapayepa

METO/ 3A JEMOHTAX HA AKCECOAPU

A. Vi3BageTe MalunHaTa.

b. OTBOpETE BpaTara.

C. N3BajeTe TaBUTe 3a CyLLEHE VN MPEXeCTUs JINCT.

D. MocTaBeTe TaBuTe 3a CyLLeHe Ha XpaHa (ako e Heo6xXoAMMO Aa U3Mon3BaTe MpexecTa lamMmapviHa, Mofsi, nocTaBeTe
MpexXecT INCT BbPXY NpasHuTe TaBK) 06paTHO KbM MallMHaTa.

E. 3aTBopeTe BpaTarta.

F. BknitoyeTe Liercena B KOHTaKTa.

G. PaboTeTe € KOHTPOSIHMA NaHen n nsbepete GyHKLUN

A. B.
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1. dyHKLMA 3a cyLleHe:

1.1 MocTaseTe XpaHaTa BbpXy MpeXxaTa 3a NevyeHe 1 4 NoCTaBeTe B MallMHaTa, 3aTBopeTe BpaTaTa.

1.2 Bk/iouBaHe Ha 3axpaHBaHeTo.

1.3 HaTucHeTe npeBkatoYBaTeNs 3a :

3axpaHBaHe. 1.4 /136epeTe xenaHata peLienta B 061acTTa € peLienTu, LpakHeTe BeAHbX, 3a Aa A n3bepeTe, LipakHeTe

ZBa MbTW 3@ OTMsIHA, OTMsIHaTa Moxe fa 6bJe n3bpaHa OTHOBO.

1.5 3a ga perynvipate xenaHata TemnepaTypa, MbpBo LpakHeTe BbpXy TemMrnepaTtypaTa

Jito)

+ CNiej TOBa WpakHeTe BbPXY rOPHUA TPUBIbIHUK

6YTOH 3a aKTUBMPaHe Ha HacTpolikaTa
Aa ce Hamanu

yBenuyeTe teMmnepaTtypaTta 1 temnepatypata Ha JONTHUA TPUBIMb/IHNK.

Bcsika KopeKLms e yBeNNYN UAmM Hamanu ¢ 5 rpagyca.
1.6 3a i@ HaCTpoOMTE XeNaHOTO BpeMe, MbPBO LpakHeTe BbpPXy akTUBUPAHETO Ha HacTpoiikaTa Ha BpeMeTo

Aa ce yBe/In4n BpeMeTo 1N

/ CNnef, TOBa LpakHeTe BbPXY FOPHIS TPUBIbAHNK

-7-

6yTOH
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®

OT AO/IHUA 3a Aia HamanuTe BpemMeTo. Bcsika kopekums Wwe gobasu nan
TPUBIBbAHVK U3BajeTe 30 MUHYTW.

1.7 Cneg n3bop, HaTcHeTe 6yToHa CTapT, 3a 4a 3anoyHe @ 3a CTapTMpaHe 1 MalmHaTa

1.8 BbTpelwiHata 1amna e MOXe /i@ Ce BK/H0UBa 1 N3K/1K0YBa Mo BCAKO BpemMe U e

HarpsaBaHeTo.

He3aBunCnMa.

2. MpepaboTka Ha XpaHu:

2.1 OnucaHmne Ha pyHKLMATa

XpaHaTa Ha KOHTPOJIHVA NaHen 1Ma npejsapuTesiHo 3a4aZeH0 Bpeme 1 TeMnepaTypa 3a cylleHe.
MoTpebuTennTte obaye moraT Aa NepcoHann3MpaT BpeMeTo 1 TemnepaTypaTa Ha CyLleHe criopej
cnopej TexHuTe npeanovYnTaHna.

B gonmbiHeHMe KbM XpaHaTa Ha KOHTPO/IHUS MaHesn, BpeMeTO 3a NneyeHe n

TemnepaTypaTa Ha oCcTaHanaTa 4acT OT xpaHaTa TpsibBa Aa ce 3ajaje OT MOTPebuTens NN MoxeTe Bue
neyeTe criope/ NpenopbYaHOTO BpeMe 1 TeMnepaTtypa no-4osy, noTpebutenat

MOXEe CbLLO Aa peryavpa BpeMeTo 1 Temrnepatypara Criopes, peasHara cutyaums.

lcon D‘M
lcon display

Name | DIY Apple | Lemon | Banana |Mushroom| Meat & Fish

Temperature (C) 35 75 75 75 75 75

Time (h) 05 9 12 2 10 10

2.2 MpegpapuTenHa obpaboTka Ha NiogoBe:
2.21 Pa3spepeTte coka (1/4 yalla cok 1 2 Yalun BOAa) N HaKNUCHeTe
XpaHaTa Za ce CyLUn 3a OKOJI0 2 MUHYTW. (3abenexka: M1040BUAT COK ce CbYeTaBa C XpaHaTa, Hanpumep

A6BIKOB COK 3@ CyLUeHWN A6BAKN.)
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2.22 Maca 3a 06paboTka Ha XpaHu:

XpaHa Tem
CneumdukaLmm Ha CbCTaBkUTe Bpeme/uac 3a(cyXo CbCTosiHME
nme °oC
p
Pa3spexxeTe HanonoBMHa 1 OTCTpaHeTe
60-6
Kancus KOCTW/IKW. PaspexeTe HanosioBrHa CbC Cyxute 5 Mexk 18-20
cTpaHaTa, o6bpHaTa Hazony
65-7
O6eneTe 6aHatia v ro HapexeTe Ha GUANIiKM C AebenrHa 3 MM 0 Xpynkagu 12-14
W3muiiTe, oTcTpaHeTe neTHaTa 1 Hapexete | 60-6
our Mek 18-20
Ha 4eTBbLPTUHKMK. CyxaTa cTpaHa Hagony 5
60-6
KrBUTO ce Y3MMBa 1 Haps3Ba Ha pe3eHn ¢ Ae6ennHa 6 Mm. Mek 8-11
5
; 60-6
W3mwuiiTe, obenete, OTCTpaHeTe CbpueBnHaTa N HapexeTe Ha
MpackoBa Mek 8-17
MONIOBUHKM UAW pe3eHn 5
V3muiiTe, OTCTpaHeTe CbpueBnHaTa, o6enete n HapexeTte 60_6
Kpywa Mek 4-8
B Kpbrose 5
Ob6eneTe, oTCTpaHeTe BNakHecTaTa
AHaHac 60-6
4acT 1 oTCTpaHeTe CbpLeBrHaTa. HapexeTe Ha Mexk 11-18
)il 5
6-MUIVIMETPOBIN pe3eHn
ViamuiiTe 1 HapexeTe Ha napueta no gbnxuna | ©0-6
PeseH P P Mek 6-10
25 mm 5
Aroaa 60-6
Vi3muiiTe 1 HapexeTe Ha Guaniikm ¢ gebenvHa 6 Mm Mek 7-15
y 5
ObeneTe, HapexeTe Ha KNIMHOBE U
JAZIE] P 60-6 Meko n
oTcTpaHeTe ceMkuTe. HapexeTe Ha 10 8-10
Ha 5 nerkas
MM nap4era.
65-7
MuTtasa O6enete 1 HapexeTe Ha UK ¢ Ae6ennHa 3 MM Xpynkasu 10-14
0
V3muiiTe, OTCTpaHeTe CbpueBnHata, o6enete n HapexeTte 60_6
A6BAKa Mek 715
B Kpbrose 5

2.3 MpeaBapuTenHa 06paboTka Ha 3e1eHuyLM:

2.31 TpeTupaiiTe ¢ Napa, BpsLa BoAa nam onvo. NMpenopbysa ce 3a 3e1eHu

-9.
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6060BW pacTeHns1, Kappunos, 6PoKoN, acnepxm 1 kapTodu.

2.32 ChoxeTe noAroTBeHUTE 3e/1eHYyLIM BbB BPSLLa BOJa 38 OK0/0 3-5 MUHYTWY, oTuegeTe

T 1 TU CioXeTe Ha padrT.

2.33 HakuncHeTe 3en1eHYyLMTe B IMMOHOB COK 38 OKOJ10 2 MUHYTU.

XpaHa Tem Bpeme/uac
vie Cneundukaymm Ha CbCTaBKUTE o°C Cyx0 CbCTOsHME o
ApTVIUJOK HapssaHu Ha neHTu ¢ gebennHa 8 MM n 50-5 KpexbK 6-14
rorseTte okos0 10 MUHYTK 5
HapexeTe 1 3agyLeTe, JokaTo
Nerymun 45-5 Tebpa/dpa
noaynpo3payHu N paBHOMEPHW, 10-18
osae 5 nepras
pasnpegeneHn Bbpxy prHa MpexecTa TaBa
Bptokcen Ynctn nucra 6e3 50-5
Kpexko 8-30
Jncto KopeHuLa 5
Kapduron 50-5
Ha napa neko, Hapsi3aHoO 5 TpyaeH 6-16
50-5
Ll,eIIVIHa Hapexete ¢punwniiku c gebenvHa 7 mm KPEXKO 6-14
5
KUTarcKu 50-5
paspes K exKo 6‘10
nyK 5 pexx
50-5
YecbH Ob6eneHn N HapsizaHW Kpexko 6-16
5
YepHo 65-7
usan Kpexko 8-14
nunep 0
50-5
Nyk napue 5 Kpexko 8-14
65-7
Ipax FoTBeTe Ha napa 3a 3-5 MUHyTK 0 Kpexko 8-14
CnaHak Ha napa po yssxsaHe 50-5 Kpexko 6-16

-10 -
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5
Acnepxn Cnep n3mMmBaHe, HapexeTe Ha 50-5
Xpynkasu 4-6
Hac 25 MM napyeTa 5
3anaperte, oxNajeTe, OTCTPAHeTe KOpeHuTe 50-5
Ligekno W FnaBu; HapsisaHy Ha 25 MM 5 Xpyrkasm 9-12
napueta
M3BageTe ropHaTa yact ¢ gebenunHa 10
MM, 3a npegnoynTaHe 1 obenete gobpe n cieg
: i 50-5
LiBekno TOBa HapexeTe Ha napyeTa c ge6ennHa 5 MM. Mek 9-12
5
peseHu.
PaspexeTe 1 cBapeTe MeKo, HapexeTe 50-5
Bpokonn Xpynkasu 10-14
Ha napyeta ot 10 MM 5
Vi3mMuiiTe n HapexeTe Ha 3 MM 50-5
3ene Xpynkasu 811
ABNTN NIEHTU 5
MoapexeTe ropHaTta 1 AoJiHaTa 4acT n
06pbCHETE KOXAaTa YNCTO. 50-5
MopkoB MBKaB 7-11
3ajyLleH N1eKo N Haps3aHu Ha 5
peseHu c gebenvHa 3 MM
V3pexeTe LapeBUYHUTE 3bpPHa OT
50-5
Lapesuua LLapeBUYHUAT KOYaH 1 pa3npocTpaHeHneTo 5 Xpynkasu 7-10
r BbPXY MpexecTus INCT
KpactaBuua | Wsmuiite n HapexeTe Ha napueTa c ge6ennna 3mm | 50-5
[bBKaB 4-8
bbb nesose 5
V3muiiTe n obeneTte, HapexeTe Ha 50-5
MaTtnagxkaH [bBKaB 4-8
6-MUNUMETPOBU pe3eHn 5
r'bsl/l W3mwiiTe n HapexeTe Ha napueta ¢ gebenvHa 8 Mm 50-5
[bBKaB 4-7
M peseHu 5

-11 -
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TbpkaHe 1 n3b6ensaHe c napa (ako
P P 50-5 Mek/l'bBKaB
Penunukn (HEeO6X0AMMO) 1 HAapA3aHN Ha 8 MM 5 7-11
peseHn
M3muiiTe n oTcTpaHeTe cemeHaTa
50-5
Hunan 1 6enuv vactn. Hapexerte Ha s MoBKaB 4-8
NEeHTU NN NPBCTEHN C AB/DKNHA 6 MM
M3mniiTe n obenete. 3agyLieTe Ha napa.
50-5 X
pynkasu
KapTtod 0KOJ10 4-6 MNHYTW, ,0KaTO OMeKHar. 7-13
5 yecto
HapexeTte Ha ¢punniikn ot 6 Mm.
W3muiiTe n HapexeTe Ha napyeTa c Ae6enviHa 6 MM 50-5
TukBa bBKaB 10-14
peseHun 5
Cnej nsmmnBaHe, HapexeTe Ha NapyeTa C pasmep 6 MM 50-5
[Jomat [bBKaB 10-14
Kpbroee 5
N3muiiTe n HapexeTe Ha 5 MM 50-5
CkyoLu Xpynkasu 71
Y peseHun 5 Py
M3muniiTe n obenete. 3agyLueTe Ha napa.
Cnagko 50-5 Xpyrkasm
4-6 MUHYTU. HapexeTe Ha nap4yeTa c ge6ennHa 6 Mm 7-13
KapT0¢ 5 yecTo
peseHn.

2.4 MNpepBapuTenHa o6paboTka Ha XpaHu, KaTo Harnpumep Meco 1 puba:

2.41 MNocTHO Meco (6e3 c/1oVi Ma3HMHM 1 Macio): MpenopbUnTe/HO e Aa ce Map1HOBA

MeCcOoTO Nnpeaw cyLleHe, 3a [ja 3anasu eCcTecTBeHMS C1 BKYC U Ja cTaHe Kpexko. Con

TpsibBa fa ce M3Mon3Ba NpY MaprHOBaHe, 3a ja ce abcopbupa BoAaTa OT MeCcoTo 1 Aa

3a Aa ce 3anasu ceexecTTa. CTaHZapT 3a MapunHoBaHe: 1/2 yalua nacrta ot 606; 1 cMaukaH YecbH;
2 cyneHn MbXnum kapsiBa 3axap; 2 CyneHu abxnum ketuyn; 1/2 vawa

coc Yop4ecTbp; 5/4 yaeHN NbXNYUKM con; 1/2 YaeHa NbXuuKa ayk

npax; 1/2 yaeHa nNbXnN4UKa YepeH nunep; cMmeceTe BCUYKN ropernocoyeHmn cbCctaBkn. MecoTo e
Hapsi3aH1 Ha Manku Kyb4yeTa 1 NocTaBeHN B MalUMHaTa.

2.42 NTnye meco: Beako nTnye meco TpsibBa Aa 6bAe croTBeHO npeam cylleHe. Ha napa

VAW Ha ckapa e Hali-gobpe.

2.43 Pnba: NpenopbunTenHo e Aa ce roTBU Ha Napa Win Aa ce neye npeamn cylleHe (neyeHe B
-12-
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¢dypHa Ha 200 rpagyca 3a 20 MUHYTK).

XpaHa
Cneundurkaumm Ha CbCTaBkuTe Bpeme/yac 3a £yxo cbCTosfAHME
mme Temnepatypd p°C

V3non3BaliTe NOCTHO Meco 3a OTCTpaHsiBaHe, TbiA KaTo

KONKOTO € Bb3MOXHO noseye MmasHuH®, TbiA 60 7
Nacrepma KaTo MasHUHWTE e Ce Pa3BasisT C BPEMETO. bBKaB 7-8
0
HapexeTe Ha dunniikun ¢ gebennHa
6 MM 1 nocTaBeTe Ha CcKapata
Apkn n
Pa3npeseneTe paBHOMEPHO BLPXY 50-5 Tebpa/®pa
cyLueHn 8-14
MpexecTuns IncT 5 ropras
nnogose

2.5 BaHunus n gpyra npeasaputenHa obpabotka: 2.51

M3nnakHeTe n OoTbpceTe M31NLLIHaTa BoJa 1 OTCTpaHeTe noBpeaeHnTe INCTa.

Pasnpegenete BaHUNVATa pexaBo BbpXY padra.
XpaHa Cneundurkaumm Ha CbCTaBkmTe Temnepa‘rypa p°C | Bpeme/uac 3a gyxo CbCTOsAHME
nme
. Pa3npegenete cbcTaBkuTe
BaHunua/ton 40-5 Mex/Yynnvs
06 CBO6OAHO BLPXY padTa, BMECTO Aa 0 8-12
noapexaaTe ejnH BbPXy Apyr
Pa3cTenete apomaTHUWs Yaii CBO6OAHO
ApomaTtusunpaH 30-4
. BLPXY padTa, He ro noapexaarite egunH M-BkaB 10-18
yan 0
BbPXY APYT.

NMOYNCTBAHE /1 NOAAPBXKA:

1. Monsi, n3ktoueTe MallHaTa Npeam NoYncTBaHe, M3BajeTe LUerncena oT KOHTakTa 1 Ts TpsibBa Aa e cyxa

npeav cneggaiiata ynorpeba.
2. Mons, n3BageTe akcecoapuTe Criopej MeToja Ha CcrnobsiBaHe 1 pasrnobsiBaHe v rv novncrete

OTAENHO.
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3. MpoaykTbT Tpsi6Ba Aa ce MOYMCTBA BeAHara ciej Bcsika ynotpeba

npoAyKT.

4. He noTansiiTe npruemHKa BbB BOAa WAV APYrv TEYHOCTM U He ro 13nnakealite

AOMaKWUH Mog Yellmara.

5. He nsnonsearite 6envHa nnm xmmmyeckun gesnHoekumpalym pastsopu/TabneTku B ToBa
NPOAYKT.

6. He u3nonsBaiite CTOMaHeHU TeNEHN TOMKKW, abPasnBHN MOYUCTBALLY NPEenapaTi Uam KOPOo3nBHM TEUHOCTH (KaTo
KaTo 6EH3MH, aLleTOH WX asIkoX01) 3a MoYMCTBaHe Ha NPoayKTa.

7. Cnep nouncTeaHe, NoAcyLleTe XOCTa U BCUYKM akcecoapu.

8. Monsi, nouncTBaiiTe CbOTBETHUTE aKcecoapu cBoeBpeMeHHO cniej yn0TpeGa.

AHAMN3 HA HECTO YECTO CPELLAHW NMPOBJEMWA:

1 MawwHaTa 3a cyLeHu nNi1ogoBe He paboTu/He 3arpsiBa?

1.1 NpoBepeTe Aann KOHTAKTLT U LLencenbT Ha 3axpaHBaLLMs kaben ca NPaBUIHO CBbP3aHU
CBbP3aH.

1.2 NpoBepeTe fanu 3axpaHBaLUMAT kaben e HeMmokKbTHAT. AKO 3aXpaHBaLLMAT kaben e MoBpejeH,
TpsbBa Aa 6bje NogMeHeH OT MPOM3BOANTENS AN HEroBUSt OTAEN 3a NOAAPBXKKA, NN
I'IO,CI,O6HI/I ﬂpO¢ECMOHaﬂMCTM, 3a ja ce n3berHe onacHoCT.

2. lHAWKaTOp®BT He CBeTU:

2.1 ViIma nv npekbCcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo?

2.2 BratoueH nu e 3axpaHBaLLMAT Kaben B KOHTaKT? BKIOUeH I e KOHTaKTbT

3. ByTOHBT He pearupa:

3.1 MpoBepeTe ganu cpegHUAT bYTOH He e HaTUCHAT. -- Mons, HaTucHeTe

cpeseH byToH.

3.2 [lann Ma TeYHOCT BbpXY pbKaTa Uau naHena. -- Mons, noacyllere Te4YHOCTTa.

3.3 Hocute nn pbkaBuum Ha pbLeTe cn? -- He HoceTe pbkasuuu. 4, nokassaHe "E1" nam "E3"™:
nokasga, Ye MpPoAyKTbT e fedeKTeH,

Npoun3BOANTENSA U CbOTBETHUS CePBU3EH LIEHTBP 3a NOAAPBXKA.

3abenexka:

Cnep aHanusa Ha FOPHOTO AB/IEHNE, BCE OLLUE HE € Bb3MOXHO Aa Ce OTCTpaHW noBpejaTta,
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Mons, CBbpXeTe ce C UeHTbpPa 3a NogApbXKa Uan ¢ gunbpa Ha KOMMNaHUATa. Ha

HenpogecnoHaneH NepcoHan e cTporo 3abpaHeHo Aa pasriobsisa yCTporcTBOTO.

MallnHa.

CneumdurKaumm Ha NpoaykTa:

ViMe Ha npogykTa

[exvapatop 3a xpaHa

HomunHanHa mowHocT

Homep Ha npoaykTa FD-1018
HoMUHANHO HanpexeHme 120V 220V
HoMunHanHa vectoTa 60Hz 50Hz
1000W

Pasmep (4 x LU x B)

340*405*365 MM

KapTtuHa

I'Io,qpoGHocm 3a MatepuannTe, KOUTO Ca B KOHTAKT C XpPaHW:

To3n NPOAYKT N MaTepunaanTe, KOHTaKTyBalLlM C XpaHW, ca B

CbOTBETCTBME CbC CbOTBETHUTE CTaHAAPTU 3a 6e30MacHOCT Ha XpaHute

Wwme Ha vacTTa Martepuan CraHpapTeH
CylwnnHun Tasn SUS 304#
GB4806.7-2
MpexecT nuct mn
016
Tasuuka 3a OTUeXAHE nn
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YcnoBusi 3a ynoTpe6a: YacTuTe OT HepbXAaema CTOMaHa M36arBaT KOHTaKT

CbC CUNTHWN KNCENTMHHW BeLllecTBa

CbBeTu:
* AKO rOpHOTO Cb/AbpXXaHMe He CbOTBETCTBA Ha AeNCTBUTEIHNA NPOAYKT NOpaju NPOMeHu B Mojena

WK YacTuTe, MONs, 06bpHeTe ce KbM AENCTBUTENHYS NPOAYKT 6€3 NpesBapuTENHO YBeJOMEHME.
Mons, pasbepeTe!

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd Agpec: Ctasa 301, Crpaga
5, Ne 198 Huanshi West Road, rpag Tangxia, rpag Dongguan, npoBuHums MNyaHayH 523000

Vmeiin: support@vevor.com

-16 -



Machine Translated by Google



Machine Translated by Google



Machine Translated by Google

VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

XpaHUTeneH gexmnapatop

MOAyn: FD-1018
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V E VO R gl?eglrlgrc\l‘nz Creator Way

MOAyn: FD-1018

Voici le mode d'emploi original. Veuillez lire attentivement toutes les instructions du
manuel avant utilisation. VEVOR ce 3ana3Ba le droit d'interpreter ce manuel a sa
guise. L'apparence du produit que vous recevrez peut différer. Nous vous prions de

nous excuser si nous ne vous informons pas des mises a jour techniques ou logicielles
concernant notre produit.

Avertissement : Afin de réduire les risques de blessure, I'utilisateur doit
lire attentivence le manuel d'instructions.
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ﬁ Peknama : YHuUKanHo n3non3saHe B MHTEpPUOpa

MPABVTHO ETMMUHALNA

Ce produit est soumis aux dispositions de la directive
esponelickn 2012/19/CE. Le symbole representant une
poubelle barrée indique que le produit doit étre collecté
séparément des déchets ménagers dans I'Union européenne.
Ceci s'applique au produit et a tous les accessoires portant ce
B | vs0n. Les produits ainsi marqués ne doivent pas étre jetés
avec les ordures ménageéres ordinaires, mais doivent étre
déposés dans un point de collecte pour le recyclage des

appareils électriques et électroniques (EEED).

BAXHO

Avant d'utiliser ce produit, veuillez lire et comprendre attentivement ce
manuel d'instructions et le conserver en lieu sOr ; ce produit est destiné
uniquement a un usage domestique ou dans des lieux similaires.
OnacHocrT:

Ne pas immerger la base dans I'eau ou tout autre liquide, et ne pas la

n3nnakHeTe Noj ApbXKaTta.

N'utilisez pas ce produit pour sécher des aliments liquides.
Veuillez lire attentivement et conserver les instructions.

PEK/TAMIW

- Avant de brancher le produit a I'alimentation électrique, veuillez vérifier
que la tension indiquée sur le produit cboTBeTCTBa Ha HaNpeXeHNeTo

d'alimentation locale et que tous les composants sont correctement
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NHCTannpaHn.

- Ne laissez pas les enfants ou les personnes ayant une déficience
intellectuelle utiliser ce produit sans surveillance.

Ce produit doit étre utilisé sur une table stable, et non sur une table
inclinée ou recouverte d'une couverture.

- Lorsque vous vous absentez ou que I'appareil n'est pas utilisé pendant
une période prolongée, veuillez veiller a débrancher la prize électrique.

- Apres la premiére mise en marche, une odeur peut se dégager ; veuillez
continuer a l'utiliser si cela ne vous semble pas anormal.

- Ne pas manipuler, brancher ou débrancher la prize d'alimentation avec
les mains mouillées afin d'éviter tout risque d'électrocution.

- Ne pas utiliser ce produit pour sécher des aliments liquides.

- Ne pas utiliser d'eau de Javel ni de solutions/comprimés désinfectants
XVIMVIKaNW ¢ T031 NPOAyKT.

- N'utilisez pas de laine d'acier, de nettoyants abrasifs ou de liquides
pa3sxaalyy BellecTsa (tels que I'acétone ou l'alcool) pour nettoyer le produit.
- La durée d'utilisation continue la plus longue ne doit pas dépasser 72
heures a chaque fois, afin de ne pas affecter la durée de vie du

CyX e3UK.

- N'utilisez pas ce produit si le cordon d'alimentation, la prize ou d'autres
AkcecoapuTe ca NoBpejeHN.

- Si le cordon d'alimentation est endommagé, afin d'éviter tout danger, il
doit étre remplacé par des professionnels du fabricant, de son service de
noaapwbxka ou d'un ycnyra similaire.

- Veuillez ne pas utiliser d'accessoires ou de composants fabriqués par
d'autres fabricants ou par des fabricants non recommandés.

- Il est interdit de modifier ou d'allonger de quelque maniére que ce soit le
cordon d'alimentation de ce produit.

- Il est interdit d'utiliser ce produit a I'extérieur ou a d'autres fins.

Tous les accessoires sont exclusive destinés a |'utilisation de ce

npoaykT. Leur utilization a d'autres fins ou sur d'autres produits similaires est
interdite afin d'éviter tout danger.

- Il est interdit de tirer sur le cordon d'alimentation du produit ou de
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I'attacher a un objet selon un angle favorable.

- Il est interdit aux non-professionnels de démonter les composants
internes afin d'éviter tout danger.

Il est interdit de déplacer cet appareil lorsqu'il est branché. Vous pouvez
I'éteindre si nécessaire, débrancher la prize et le déplacer a un endroit
NoAXOAALLO.

- Si vous avez des questions, veuillez contacter le center de service ou le
concessionnaire concerné pour obtenir de I'aide.

Avant de nettoyer le produit, vous devez d'abord débrancher la prize
d'alimentation et le laisser refroidir.

- Ne placez aucun aliment (y compris de I'eau, des assaisonnements et
des aliments) Ha rtoseu.

- Ne placez aucun objet dans I'orifice de sortie d'air chaud.

- N'utilisez jamais un four a micro-ondes pour chauffer d'autres partys du
NpoAyKT.

Cet appareil peut étre utilisé par des infants agés de 8 ans et plus, ainsi
que par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un manque d'expérience et de connaissances, a
ycnosume qu'ils soient surveillés et qu'ils aient requ des nHCTpyKLUMn
3arpuxeHo 13Mnon3BaHe Ha CMHOoBeTe en toute sécurité et qu'ils comprennent les
risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. /le

nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
HabnogeHne.

JEKNAPALINA 3A CbOTBETCTBUE

Ce produit est fabriqué conformément aux normes et réglementations de
sécurité applys dans I'Union européenne, au Royaume-Uni, aux
Etats-Unis 1 KaHaga. Ce produit est destiné & un usage intérieur par

des adultes uniquement et n'est pas un jouet.

OMMCAHWVE HA NMPOAYKTA

Panneau de commande : fonctionnement par boutons tactiles
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Time setting
Logo with backlight 6pcs auto programs Setting + On/off button
[ © 9 mamm © @ ©
LOGO T T po-00
ey @
J Setting - J
Display window Lamp button
Temp setting
Howmep MoncaHk
MroncanHk MroncanHk
o] ede Hopm
Mysoap e gy e jena
cTatuna chauffag R —
MOTOP namna
A A
120V ~
IEC600335-
60 Hz 1
122
IEC60335-2-
®4-10 0V~50Hz
35w 25W 100 pW 9
18 Na
yn
nbaHaTta 1026+CSA
cnnae
C22.2 Ne 64
ot 1000W

AKCECOAPUN N UHCTPYKLW
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A. Feuille a mailles : Elle est utilisée pour contenir les petits aliments qui
doivent étre séchés et déshydratés.
B. Plateaux de séchage : IIs servent a contenir les aliments qui doivent étre

N3CyLLeHN 1 AexngpatrpaHn.

C. Bac de récupération : Utilisé pour recueillir les fines particules et le jus
tombé de la couche supérieure d'aliments.
D. Porte : Elle sert a obturer la sortie d'air chaud et d'air inférieur.

E. Porte vitrée : Elle sert a bloquer l'air chaud et a HabntogaTen I'état des
BbTPELUHM XpaHu.

F. Panneau de commande : Permet de contrdler le fonctionnement de la
MaLUMHa .

G. Plateau lateral : Il sert a stocker sur I' étagére les aliments qui doivent
étre séchés et déshydratés.

H. Boitier : Matériaux de quincaillerie

METOAW 3A JEMOHTAX HA AKCECOAPIU

A. CopTupaiiTe MalLMHaTa.

BO otBopwu BpataTa.
C. Retirez les plateaux de séchage ou la feuille de maille.
D. Remettez les plateaux de séchage des aliments dans la machine (si

vous devez utiliser une feuille de maille , veuillez la p|acer sur les p|ateaux

-6-



Machine Translated by Google

BuAea).
E. 3aTBOpeTe BpaTarta.

F.Insérez la fiche dans la prize.

G. Actionnez le panneau de commande et sélectionnez les fonctions.

B.
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F. G.
—
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N3MON3BAHE HA KOMEHTAP LA FUNCTION :

1. DyHKUMS 3a cyLleHe:
1.1 Placez les aliments sur la grille de cuisson et mettez-la dans la

MallunHa, 3aTBOpeTe BpaTaTa.
1.2 Mise sous tension de I'alimentation.

Sélectionnez la recette souhaitée dans la zone de recettes, cliquez une

1.3 Appuyez sur l'interrupteur d'alimentation 1.4

fois pour sélectionner, cliquez deux fois pour annuler, I'annulation peut étre
pecenexTop.

1.5 Pour régler la température souhaitée, cliquez d'abord sur le bouton
d'activation du réglage de la temperature I , CNef, KOETO KIIMKHETE BbPXY

ropeH TpUBIbIHKK . * yBeAMYeTe TemnepaTypaTa v TpUbIbAHNKA

inférieur . Pour réduire la temperature, chaque réglage augmentera
ou diminuera de 5 degrés.

1.6 Pour régler la durée souhaitée, cliquez d'abord sur le bouton

d'activation du réglage de la durée , puis click sur le triangle

npeBb3xoAuTen . pour augmenter le temps, et le triangle inférieur
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Pour réduire le temps, chaque ajustement ajoutera ou soustraira 30
MUHYTW.

1.7 Aprés la sélection, appuyez sur le bouton Démarrer vanusam
démarrer, et la machine commencera a chauffer.

1.8 La lampe intérieure I
est indépendant.

Il peut étre allumé et éteint a tout moment et

2. TpaHchopmaums Ha XpaHaTa:

2.1 OnucaHune Ha dyHKUMATa

Le panneau de commande affiche les aliments avec une durée et une
temperatura de séchage préglées. Cependant, I'utilisateur peut
nepcoHanmsaTop ces parametres selon ses préférences.

En plus des aliments affichés sur le panneau de commande, la durée et la
température de cuisson des autres aliments doivent étre réglées nap
I'utilisateur. Il est également possible de cuire les aliments selon les durées

et temperatures recommandées ci-dessous, ou d'ajuster ces paramétres
en fonction des circonstances.

lcon oY) 1 L)) (L) | &)
lcon display -

Name | DIY Apple | Lemon | Banana |Mushroom| Meat & Fish
Temperature (C) 35 75 75 75 75 75
Time (h) 05 9 12 12 10 10
2.2 Mpepa6oTka Ha NaojoBe:
2.2.1 Diluez le Jus (60 ml de jus et 500 ml d'eau) et faites tremper les

aliments a sécher Bucynka environ 2 MnHyTW. (3abenexka: N1o40B COK
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est adapté a chaque aliment, par exemple le jus de pomme pour les

CyLIeHN A6bAKN.)

2.2.2 Tableau de transformation des aliments :
Tem
Vime nepa BpeMmeHHu/Tol
CneundurKaumm Ha CbCTaBKUTe Cex. Wiat
XpaHa Typa ype
°C
KyneTe ce Ha fBama 1 ce oTTerseTe
) 0. Kyne- 60-6
Katicus Ne Holto. Kyne-ne eH Ay 18-20
[iBe, cyxaTa MOBbPXHOCT cpeLy 5
6ac.
65-7 Kpycturna
Eanan Menep 1 KynyBay Ha TpaHLLOBe py 12-14
OT 3 MM 0 HT
Vi3Muii, 06respHM KosmHaTta n
60-6
ur ueTupucnoiira. Cyxa s Aykc 18-20
BTOPW 6psir CrpsIMO JO/THUS.
KuBu 3mMmBaHe n HamansiBaHe Ha TpaHLwoBe 60_6 ﬂ'ch 8-1 1
OT 6 MM 5
L , peler, retirer | t
aver, peler, retirer le coeur e 60-6
Melue Kynep eH Jeyc unu e s Ayxc 8-17
TpaHLUOBe.
Laver, retirer | t peler, pui 60-6
Moap aver, retirer le cceur et peler, puis fyke 48
découper en cercles. 5
I'Iene3, NeHCMOoHKpa ce OT NapTuAaTa 60-6
AHaHac BNakHa v cbplie. Kyne s Ayxc 11-18
Ha TPaHLLOBE OT 6 MM.
P, Xb6ap6 VI3MUBaHe 1 neyeHe B Ma3HUHA 60-6 fyke 610
oT 25 MM 5
¢pe3 3mMmBaHe n HamansiBaHe Ha TpaHLwoBe 60_6 ﬂ'ch 7_1 5
OT 6 MM 5
] .
enes, KyroHsicBa B KBapTann u ap. | o Iy v ap.
MacTek retirez les grains. Coupez en 8-10
5 KONaHT
napyeta ot 10 Mm.
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Menep v KynyBauu Ha TpaHwose | 65-7 | Kpyctuna
MnTas 10-14
oT 3 MM 0 HT
Laver, retirer le coeur et peler, puis | 60-6
Mom P P Jykc 7-15
découper en cercles. 5
2.3 Pretraitement des légumes :
2.31 Cuire & la vapeur, a I'eau bouillante ou & I'huile. Recommandé
pour les [égumineuses vertes, le chou-fleur, le brocoli, les asperges et les
pommes de terre. 2.32
Plongez les légumes préparés dans I'eau bouillante Bucynka 3 a
5 MUHYTK environ, égouttez-les et déposez-les sur une étagere. 2.33
Faites tremper les bégumes dans du jus de citron pendant environ
2 MUHYTW.
Tem
Vime Cneumndukaumm nepa Cek. war BpeMeHHU/Toik
XpaHa CbCTaBKU Typa ype
°C
OctpueTta c 8 MM
P 50-5
ApTywio 1 n3paboTeHa BUCYNKa 5 KpexsbK 6-14
oKosiHa cpega 10 MUHYTW.
Kynysa ce 1 ce npaBu no nopbyka
n3napsiBaM TOYHO KaKTO
Bo60BU pacTeHwst 45-5 Ayp/erX'bK
npo3payeH nacret 10-18
eBcuTe 5 A
XOMOreHeH, a cej ToBa paBHOMepeH
BbPXY MOLLEHCKa KYTUS C r106W.
el
UncTu nncta 6es 50-5
Ae Kpexko 8-30
KopeHuLLa 5
Bptokcen
Hoy-pne Cuit & la vapeur douce, kyne 50-5
P Ky < TpyaHO 6-16
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K 7 50-5
Cenepn YMOHW OT 7 TpaHLWwa Kpexico 614
MM Z'ereicbp 5
Cnbyne
50-5
A kynep 5 Kpexko 6-10
KuTarcka
50-5
Bonm Mene n TpaHLie Kpexko 6-16
5
65-7
nyp'pa LLe}'II/Iﬂ erXKO 8-14
Hoap 0
50-5
OViHLOH TpaHL 5 Kpexko 8-14
65-7
Mouc MegansoH 3a n3napssaHe 3 Kpexko 8-14
5 MUHYTH 0
[la ce U3napw TOYHO KaKTo e 50-5
EnvHap Kpexko 6-16
qu'il soit flétri 5
Cnep U3MvBaHe, pa3umncTBaHe 50-5 KpycTun
Acrepzx 4-6
25 MM napyerta 5 wpaska
M3napsBaHe, ocTaBsHe
Betepas refroidir, retirer les racines et 50-5 KpycTun 912
A rNaBu; Kynysam 5 wpaska
25 MM napuyerta
OTTer/m ce oT ropHVA ANBaH
Betepas oT 10 MM, Nefes-na-ge 50.5
1 preférence soigneusement, puis s Aykc 9-12
coupez-la en tranches
oT 5 MM.
OTBOpeTe nony4yartensa, HanpaseHo 50-5 prCTI/I}'I
Bpokonn | pouillir jusqu'a ce que le tout s 10-14
MpaBka
soit tendre, puis couze en
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napuyeta o1 10 Mm.
W3muiiTe 1 pasrno6ete 50-5 | Kpyctun
Yoy P 8-11
JIEHTU C ABb/DKMHA 3 MM. 5 mpaska
V36areaiTe KpaiHOCTUTE U
pa3buii koxaTa. Pa3buii koxaTta 50-5
MOpKOB n3napsisam v 5 [bBKaB 7-11
Kynu Ha 3 TpaHLua
MM A'enericep.
Otpenete LapeBMYHNUTE 3bPHA
A Hap P 50-5 KpycTtun
Mawc de I'épi et étalez-les sur la c 7-10
MpaBka
MOLLEHCKM JINCT.
KoHkom M3MuBaHe 1 psizaHe 50-5
P BKaB 4-8
6pe ca oT 3 MM. 5
M3mMuBaHe U Kopa, KynyBaHe 50-5
Matnapxan pa. kyny bBKaB 4-8
il TpaHLLOBe OT 6 MM 5
Lamnur M3MnBaHe n HamansiBaHe Ha TpaHLUIOBe 50-5
[bBKaB 4-7
He oT 8 MM. 5
PpoTbp 1 6510 A0
50-5 b/
Paauc n3napsiBaHe (ako e Heo6x0ANMO) U Cy N 711
KynyBaHe Ha TpaHLLIOBe OT 8 5 MeBKaB
MM.
Laver et retirer les graines et
6enuvte naptuTa. Kyne 50-5
NMAMEHT P ynep [bBKaB 4-8
B JIEHTV UV B POHAENN 5
C Ab/MHKNHA 6 MM.
N3mnii n obenn. Mounctn no
Mom 50-5 Kpyctun 213
BMCYy/IKa 3a Belinbp 4 A0 6 -
3eM4A y PeA 5 MpaBKa/MUWNLA
MUHYTW HAaOKOJ10, TOYHO KaKTO e
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qu'ils soient tendres. Kynbp
Ha TpaHLLOBe OT 6 MM.
o M3MrBaHe 1N HamansaBaHe Ha TpaHLioBe 50-5
Cntpyri MBKaB 10-14
OoT 6 MM 5
flomar Cnep U3MvBaHe, pa3uncTBaHe 50-5 S 10-14
poHZAen oT 6 MM. 5
M3MuBaHe 1 HamansiBaHe Ha TpaHwose | 20-5 KpycTun
CkyoLu 7-11
oT 5 MMm. 5 vpaBka
N3mnin n o6enn. NMounctn no
Kaptodu BYICy/IKa 3a Belinbp 4 40 6 50-5 Kpyctun 713
cnagbk MUHYTW. Kyn-bp eH 5 MpaBKka/MUWINLA
TPaHLLOBE OT 6 MM.
2.4 Pretraitement des aliments tels que la viande et le poisson :
2.41 Viande maigre (sans gras ni huile) : Il est recommandé de faire

mariner la viande avant de la sécher afin de préserver sa saveur naturelle
et de la rendre tendre. Le sel est HesameHVM a la marinade pour
absorber I'humidité de la viande et la garder fraiche. CbcTaBku Ha
MapuHarta : 125 ml de pate de haricots ; 1 gousse d'ail écrasée ; 2 kylinepa
a soupe de cassonade ; 2 cuilleres a soupe de ketchup ; 125 mn coc
Yopuectbpwimp ; 7,5 ml de sel ; 1/2 cuillére a café de poudre d'oignon ; 1/2
cuillere a café de poivre. Mélangez tous les ingredients. Coupez la viande
en petits cubes et placez-la dans la machine. 2.42

Viandes de volaille : Toutes les viandes de volaille doivent étre
cuites avant d'étre séchées. La cuisson a la vapeur ou au gril est
3a npejnoynTaHe.
2.4 3 Poisson : Il est recommandé de le cuire a la vapeur ou de le rotir

avant de le sécher (cuire au four a 200 degrés pendant 20 MUHYTW).

Vime Cneundukaumm Tem BpeMeHHU/TOl
i H Cek. wart P

XpaHa CbCTaBKM nepa ype
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Typa
°C
Utilisez de la viande maigre pour
éliminer autant de gras que
possible, car le gras se degrade 60-7
Cakage avec le temps. 0 BKaB 7-8
Coupez en tranches de 6 mm
d'épaisseur et placez-
les sur I'étageére.
Hoa v ap. , . ;
Etalez uniformément sur la 50-5 Avp/
nnojose . . . 8‘14
feuille a mailles 5 Kpexko
CeKkyHAn
25 Vanille et autres prétraitements : 2.51 Rincez et

secouez pour enlever I'excédent d'eau, puis retirez les feuilles abimées. Etalez la vanille sans serrer sur I'étagére.

Etat sec Temps/he

Vime Specifications des ingrédients Tem péra fure
XpaHa ype
°C
Banunua/Tolt | Etalez les ingrédients sans les 40-5 Cynbn/ 8.12
p6ec empiler sur I'étagere. 0 Kpexko
Te : ; : 30-4
Etalez le thé parfumé en vrac sur FLEKAE 10-18
napgrom I'étagére, sans I'empiler. 0

C NMOYNCTBAHE 1 NOAAPBXKA:

1. Veuillez éteindre la machine avant de la nettoyer, débrancher la prize d'alimentation et

vous assurer qu'elle est bien séche avant la prochaine utilisation.

2. Veuillez retirer les accessoires en suivant la méthode de montage et de
-15-
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démontage, et les nettoyer séparément.

3. Le produit doit &tre nettoyé immédiatement aprés chaque utilisation.

4. Ne plongez pas I'hostie dans I'eau ou d'autres liquides, et ne la rincez

noj ApbXKaTa.

5. N'utilisez pas de javel ni de solutions/comprimés désinfectants

XVIMVIKanu B TO31 NPOAYKT.

6. N'utilisez pas de billes de fil d'acier, de nettoyants abrasifs ou de liquides

pa3skaalm BellecTBa (tels que I'essence, I'acétone ou I'alcool) pour nettoyer le produit.
7. Apres le nettoyage, séchez I'appareil et tous les accessoires.

8. Veuillez nettoyer les accessoires concernés apreés utilisation.

AHANN3SNPAHE HA TMTPOBJIEMWTE HA COURANTS:

1. La machine a fruits secs ne fonctionne pas/ne chauffe pas ?

1.1 MNpoBepka Ha HarpajaTa 1 KopekumaTa Ha durLla Ha Kabena 3a xpaHeHe
CBbP3aHWU.

1.2 NMpoBepKa Ha NHTErprpaHoOCTTa Ha XpaHuTenHms kopAaoH. S'il est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service de maintenance ou un

professionnel qualifié afin d'éviter tout danger.

2. Le voyant n'est pas allumé :

2.1Y at-il une panne de courant?

2.2 Le cable d'alimentation est-il branché dans une prize ? La prize de

KakBa e T4, cKbna?

3. ByTOHBT He oTroBaps:

3.1 Verifier si le bouton central n'est pas enfoncé. -- Veuillez appuyer sur le
LeHTpaneH byToH.

3.2 Présence de liquide sur la main ou le panneau. -- Veuillez essuyer le

TEeYHOCT.

3.3 Portez-vous des gants aux mains ? -- Ne portez pas de gants. 4, affichage

«E1» ou «E3» : indique que le produit est défectueux, veuillez contacter le fabricant
ou le point de maintenance concerné pour

penapauysi.
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3abenexka:

Si I'analyse du phénomeéne ci-dessus ne permet toujours pas d'éliminer le
défaut, veuillez contacter le service de maintenance ou le concessioner

de l'entreprise. Le démontage de la machine par du personnel non qualifié

3abpaHa 3a orpaHvyaBaHe Ha 4oCTbna.

Cneundurkaumm Ha NpoayKTa:

Vime Ha npoaykTa

XpaHuTeneH gexungpatop

HOMWMHAa/IHa ChNa

Homep Ha npoaykTa FD-1018
HomuHanHo HanpexeHue 120V 220V
HomunHanHa vectoTa 60 Hz 50 Hz
100 OW

Pasmepwu ([ x LU x B)

340*405*365 MMm

W3o6paxeHne

Détails des matériaux en contact avec les aliments :

Ce produit et les matériaux en contact avec les aliments
sont conformes aux normes de sécurité alimentaire

NPUNIOXKNMW.
Mme Ha napyeTto MaTtepuan CraHpapTeH
CyweHu nnaTa SUS 304# GB4806.7-2
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MowieHckn nnct nn

Bb3CTaHOBUTENTHUAT Bek nn

016

YcnoBus 3a ynoTpeb6a: les pieces en acier inoxydable
doivent étre évitées en contact avec des substances

KVUCEeNMHHW yKpenBaLuy BeLlecTsa.

CbBeTnL:

* En cas de modification du model ou des piéces, veuillez vous référer au

produit réel sans préavis. Merci de votre compréhension.

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd
Aapec: Chambre 301, Batiment 5, n® 198, Huanshi West Road, Ville de Tangxia,

ville de Dongguan, npoBuHLMA MN'yaHrgoHr 523000

Kypwviep: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

AEXVNAPATOP 3A XXUBOTHW CMETK

MOZEN: FD-1018
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VEVOR | gl?eglrlgrc\l‘nz Creator Way

MOJEN: FD-1018

Dies ist die Originalanleitung. Bitte lesen Sie die gesamte
Bedienungsanleitung vor der Inbetriebnahme sorgfaltig durch. VEVOR behalt

sich die Auslegung der Bedienungsanleitung vor. Das Aussehen des Produkts kann
von dem gelieferten Produkt abweichen. Wir bitten um Verstandnis, dass wir

Sie nicht erneut tber etwaige Technologie- or Software-Updates informieren

werden .

Warnung - Um das Verletzungsrisiko zu verringern, muss der Benutzer

die Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.
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ﬁ Warnung - Nur fir den Gebrauch in Innenrdumen

MPABM/THO U3XOACTBO

Dieses Produkt unterliegt den Bestimmungen der
europaischen Richtlinie 2012/19/EG. Das Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne weist darauf hin, dass das
Produkt in der Europdischen Union separat entsorgt werden
myc. Dies gilt fiir das Produkt und samtliches Zubehor, das
mit diesem CnumBon gekennzeichnet ist. Produkte dieser Art
durfen nicht im normalen Hausmdll entsorgt werden, sondern

mussen zu einer Sammelstelle fir das Recycling von Elektro- und

Elektronikgeraten gebracht werden.

BAYTUTI

Bitte lesen und verstehen Sie diese Bedienungsanleitung vor der
Verwendung dieses Produkts sorgfaltig und bewahren Sie sie an einem

sicheren Ort auf; dieses Produkt ist nur fir die Verwendung in Wohnungen
oder dhnlichen Orten bestimmt.

Fedap:

Den Sockel nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen und nicht
unter flieBendem Wasser abspulen.

Dieses Produkt ist nicht zum Trocknen flissiger Lebensmittel geeignet.
Bitte lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie

ryt ayo.

MNMPEAYNPEXAEHWA

- Bevor Sie das Produkt an die Stromversorgung anschliel3en, GUberprufen
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Sie bitte, ob die auf dem Produkt angegebene Spannung mit der 6rtlichen
Netzspannung Ubereinstimmt und ob alle Komponenten korektno installiert
CUHA.

- Lassen Sie Kinder oder Personen mit geistigen Behinderungen dieses
Produkt nicht unbeaufsichtigt benutzen.

Dieses Produkt sollte auf einem stabilen Tisch verwendet werden, nicht auf
einem schragen oder mit einer Decke bedeckten Tisch.

- Wenn Sie das Gerat verlassen oder es langere Zeit nicht benutzen, ziehen Sie
bitte unbedingt den Netzstecker aus der Steckdose.

- Nach dem ersten Einschalten kann ein Geruch auftreten. Bitte verwenden
Sie das Gerat weiterhin, solange dies fur Sie normal ist.

- Um einen Stromschlag zu vermeiden, bedienen Sie den Netzstecker

nicht mit nassen Handen und stecken Sie ihn auch nicht ein oder heraus.

- Dieses Produkt ist nicht zum Trocknen flissiger Lebensmittel geeignet.
- Verwenden Sie in diesem Produkt keine Bleichmittel oder chemischen
Desinfektionsmittelldsungen/-tabletten.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Produkts keine Stahlwolle,
Scheuermittel oder atzende FlUssigkeiten (wie Aceton or Alkohol).

- Die langste ununterbrochene Nutzungsdauer sollte 72 Stunden nicht
Uberschreiten, um die Lebensdauer des Trockners nicht zu

BrpaxaaHe.

- Verwenden Sie dieses Produkt nicht, wenn das Netzkabel, der Stecker
oder anderes Zubehor beschadigt ist.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung von
Gefahren von Fachleuten des Herstellers, seiner Wartungsabteilung oder
einer ahnlichen Abteilung ausgetauscht werden.

- Bitte verwenden Sie kein Zubehdr oder Komponenten anderer Hersteller
oder solcher, die nicht empfohlen werden.

Es ist verboten, das Netzkabel dieses Produkts in irgendeiner Weise zu
verandern oder zu verlangern.

- Es ist verboten, dieses Produkt im Freien zu verwenden oder es fir

APYru Nojo6HM Hewwua.

Samtliches Zubehor ist ausschlielich fur die Verwendung mit diesem
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Geeignet Ha npoaykTa. Die Verwendung fur andere Zwecke oder an anderen
ahnlichen Produkten ist aus Sicherheitsgriinden verboten.

Es ist verboten, am Netzkabel des Produkts zu reien oder das Netzkabel
in einem gunstigen Winkel an einem Gegenstand zu befestigen.

- Nicht-Fachleuten ist es aus Sicherheitsgriinden nicht gestattet, interne
JleMoHTUpYyemMK WaHAoBe.

Es ist verboten, dieses Produkt zu bewegen, solange es an das Stromnetz
angeschlossen ist. Sie kdnnen es bei Bedarf ausschalten, den Netzstecker
ziehen und es an einen geeigneten Ort stellen.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an das zustandige Servicecenter oder
JAeH XeHanep.

- Vor der Reinigung des Produkts muss zuerst der Netzstecker gezogen
und das Gerat abgekuhlt werden.

- Geben Sie keine Lebensmittel (einschlielich Wasser, Gewdirze und
LLinai3eH) B geH Tond.

- FGhren Sie keine Gegenstande in die HeiBluftauslass6ffnung ein.

- Verwenden Sie niemals eine Mikrowelle, um andere Teile des Produkts

3aTtonnsaHe.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit

eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die sichere Benutzung des
Gerats erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen

nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

[Jleknapauus 3a cboTBeTCTBUE

Dieses Produkt wird in Ubereinstimmung mit den geltenden
Sicherheitsstandards und -vorschriften der Europaischen Union, des
Vereinigten Kénigreichs, der Vereinigten Staaten und Kanadas hergestellt.

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch durch Erwachsene in

Innenraumen bestimmt und ist kein Spielzeug.
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OMWNCAHWNE HA TTPOAYKTA

Bedienfeld: Bedienung per BerlGihrungstaste

Time setting
Logo with backlight 6pcs autT programs Setting + On/off button
T © 9 mamyg © @ ©
LOGO N = 1= P = ]
L?—P——J—?—E’J ®
Setting - l
Display window Lamp button
Temp setting
Cratnsa
MoTopnaiicT | flamneHn Xaviynarncr Vsmunurrenen anpekrop
6poit NanctyHr
YHIP NCTBHT YHF CraHpapTeH
120V ~
60 Hz IEC600335-
/22 1
0V~50Hz IEC60335-2-
®4-10
18 Ympere 35W25W1000W 9
FecamTnein yn
yXuneH 1026+CSA
C22.2 Ne 64
1000W

3AXPAHBAHE 1 HAYA/1O
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A. Netzgewebe: Es dient zum Aufbewahren kleiner Lebensmittel, die
getrocknet und dehydriert werden mussen .

B. Trockenschalen: Sie dienen zur Aufbewahrung von Lebensmitteln, die
getrocknet und dehydriert werden mussen .

C. Tropfschale: Dient dazu , die feinen Speisereste und den
herabgetropften Saft der oberen Speiseschicht aufzufangen.

D. Tur: Sie dient zum Abdichten des Auslasses von heiRer Luft und der Luft
oTAony.

E. Glastur: Sie dient dazu, heil3e Luft abzuhalten und den Zustand der
Lebensmittel im Inneren zu beobachten.

F. Bedienfeld: Dient zur Steuerung der Maschinenfunktionen.

G. Seitenplatte: Sie dient zur Aufbewahrung der Lebensmittel, die auf dem

Regal getrocknet und dehydriert werden mussen .
H. Gehduse : XapayepeH matepuan

EIN ZUBEHOR-DEMONTAGEVERFAHREN

A. Nehmen Sie die Maschine heraus .

b. OdHe an Tiop.
C. Nehmen Sie die Trockenschalen oder das Trockennetz heraus.

D. Stellen Sie die Trockenschalen (falls Sie ein Drahtgitter bendtigen,

legen Sie dieses bitte auf die leeren Schalen ) wieder in die Maschine.
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E. 3aTBapsiHe Ha BpaTaTa.

F. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

G. Bedienen Sie das Bedienfeld und wahlen Sie die gewiinschten
DYHKLMN OTBBA,.
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F G.
e
' S ) LOGO = = = O8:89
( il LA ¥ ¥

SO VERWENDEN SIE DIE FUNKTION:

1. DYyHKLMA 38 N3TUYaHE:
1.1 Legen Sie die Lebensmittel auf das Backgitter, stellen Sie es in die
Maschine und schlieRen Sie die Tur.

1.2 Einschalten des Netzteils Die
©,

1.4 Wahlen Sie im Rezeptbereich das gewlinschte Rezept aus. Clicken Sie

1.3 Driicken Sie den Netzschalter

einmal, um es auszuwahlen, klicken Sie zweimal, um abzubrechen.

Abgebrochene Auswahlen kénnen erneut vorgenommen werden.

1.5 Um die gewtinschte Temperature einzustellen, klicken Sie zuerst auf die

um die Temperature zu erhohen,

KnukHete BbpXY ,C1”

BkyceTe zur Aktivierung der Temperatureinstellung.

und das untere Dreieck um dje Temperatur zu senken. [xege

anschlieBend auf das obere Dreieck.

Anpassung erhoht oder verringert die Temperature um 5 Grad.

1.6 Um die gewdinschte Zeit einzustellen, klicken Sie zuerst auf die

o KnukHeTe BbpXy Hero

um die Zeit zu verlangern und

Schaltflache zur Aktivierung der Zeiteinstellung.

anschlieBend auf das obere Dreieck.
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AonHvs ipeek um die Zeit zu verkirzen. Jede Anpassung fugt
30 Minuten hinzu oder subtrahiert sie.

1.7 Nach der Auswahl die Starttaste driicken die @ HauanoTo Ha cTapTa

Maschine sich aufzuheizen.

1.8 Die innere Lampe und Kann jederzeit ein- und ausgeschaltet werden
ist unabhangig.

2. PaboTa c Xn3HeHWn pecypcu:

2.1 OnucaHue Ha dyHKUMUTE

Die auf dem Bedienfeld angezeigten Lebensmittel haben voreingestellte
Trocknungszeiten und -temperaturen. Benutzer kénnen diese jedoch nach
HelHWTe NnobeAn ca JONYyCHATW.

Zusatzlich zu den Lebensmitteln auf dem Bedienfeld missen Backzeit und
Temperatur der tbrigen Lebensmittel vom Benutzer eingestellt werden.
Alternativ kdnnen Sie die unten angegebenen empfohlenen Backzeiten
und -temperaturen verwenden. Der Benutzer kann die Backzeit und

-temperatur auch je nach Bedarf anpassen.

lcon ifin’n’ )
lcon display Nt

Name | DIY Apple | Lemon | Banana |Mushroom| Meat & Fish
Temperature (C) 35 75 75 75 75 75
Time (h) 05 9 12 12 10 10
2.2 MN0AONPON3BOACTBO:
2.21 Verdinnen Sie den Saft (1/4 Tasse Saft und 2 Tassen Wasser)

und weichen Sie das zu trocknende Lebensmittel etwa 2 Minuten lang ein.
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(Hinweis: Der Fruchtsaft wird auf das jeweilige Lebensmittel abgestimmt, z.

B. Apfelsaft fir getrocknete Apfel.)

222 Tabelle zur Lebensmittelverarbeitung:
NebeHcmum Tem TpokeHe Bpeme/Yac
nme Ha TenepoH C'bﬂ,‘bp)KaTeﬂHI/I CI'IeLl,I/I(])VIKaLI,I/IVI p°C r CbCcTOsIHME A
XanbupeHu n agpa
60-6 .
Kavicus n3sneyveHo. C nscyieHnTe s Banx 18-20
CTpaHwuua fo gony.
LLlelineH 1 B 3 MM gnameTbp 65-7 )
baHaH 12-14
Pexcely wamnbu. 0 Krycnpur
Vi3MunBaHe, 13nbBaHe Ha neTHa
n vyetupu. C gep 60-6
davire Banx 18-20
cyxa cTpaHuua otgony 5
TPOKHEH.
M3muiiTe 1 B 6 MM gebennHa 60-6
Kusn Banix 8-11
Pexcely Wwambu 5
Vi3amuBaHe, MreHe, n3nupaHe
60-6
Munpsnx n xanbviepn nav B Baiix 8-17
5
Pexkely wamnbu.
M3murBaHe, n3nvpaHe, U3MnBaHe 60-6 .
BupH Banix 4-8
1 B Kpbra ce cpsi3Ba 5
Schalen Sie die Schale,
entfernen Sie die Fasern und
60-6
AHaHac AeH KepH. Cpexu cvi MbpTBUTE Barix 11-18
5
PelueTka ¢ guameTbp 6 MM
Lari6eH.
P. Vi3amuniiTe 1 Ha 25 Mm 60-6
Barix 6-10
Xto6ap6 ABATV Nap4yeTa, pa3aHu 5
M3mMuiiTe 1 HanbaHeTe € 6 MM gebenivHa 60-6
Epabepe Barix 7-15
Pexcewy wambun 5
L L Barix
Bacepm eneH, B LnanteH 60-6
psA3aHe 1 94po YHA, 8-10
EnoyH 5
mn3BageHo. C gebennHa 10 mm Kneépur
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CkbcaHu napyera.

LLlernneH n B 3 MM gnameTbp 65-7 1014
mn . K )
viTas PexxeLuy wariébu. 0 Hycnpyr
Vi3MuBaHe, U3nvpaHe, N3M1MBaHe 60-6 .
Anden Bavix 7-15
1 B Kpbra ce cpsA3Ba 5
2.3 Vorbehandlung von Gemise :
2.3 1 Mit Dampf, kochendem Wasser oder Ol zubereiten. Empfohlen fiir
grune Hulsenfrichte, Blumenkohl, Brokkoli, Spargel und Kartoffeln.
2.3 2 Das vorbereitete Gemuse etwa 3-5 Minuten in kochendem Wasser
garen, abgieRen und auf ein Regal stellen.
2.3 3 Das Gemuse etwa 2 Minuten in Zitronensaft einweichen.
TpokeH
NebeHcbM Tem Bpeve/3auemerssare
C bbb
R bAbPXKaTENHM cneumdmkalmm 0°C e
CbcTosiHMe
B Wwnpoku neHTu ¢ gebennHa 8 Mm
ApTULLIOK ) 50-5 3epbpex
schneiden und etwa 10 6-14
Ke 5 nny
MwnHyTV roTBeHe.
HapexeTe macarta
Stlicke und dampfen Sie sie, bis sie
NerymuH glasig und 45-5 XapT/3ep 1018
oceH gleichmaBig ist. Verteilen 5 bpeunnx
3aKkno4m ro Harope
$UHOMaLLUMHEH KaceTbYeH anapar.
PoceHko 50-5 Llepbpex
PeliHn nncrta 6e3 kopeHuLe 8-30
xnénart 5 4y
BnymeHk 50-5 X 616
C apT -
ox BETO YHWULLIOXXEeHO, HapsA3aHo 5
Cenepu 7 MM AVMHIW NAACTUHN 50-5 Liepbpex 6-14
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WHanaeH 5 nny
KUTamcKm
cKbMa 50-5 Lepbpex
WHanaeH 6-10
LLHWTNa 5 nny
yu
KHo6nayk Cpenka n B fpxobose 50-5 Llepbpex 616
4 napueta 5 ny
LLisapyy 65-7 Llepbpex
06|_|_|'0 8-14
ep Mpedep 0 nny
50-5 Liep6pex
LiBn6en LLlan6e 8-14
5 nny
65-7 Lep6pex
Epbee 3-5 MUHYTW HaBNaXxHsIBaHe 8-14
0 nny
[lo6pe, ako cn Ao6pe 50-5 | Uep6pex
CnaHak 6-16
cknag 5 nny
Cnep n3mmBaHe Ha 25
50-5
Cnapren MM ronemMu napuyeta 5 KHycnpwur 4-6
LWHanAeH.
Dampfen, abkuhlen lassen,
Wurzeln und Képfe 50-5
P|‘06e KHycan”- 9-12
n3BageHu; c gebenmHa 25 um 5
CkbcaHV napyeTa.
AbmkmnHa Ha 10 Mm
PoTe M3BNMYaM, Hall-[obpe ro Hammpam 50-5 o1s
Barix -
Eete roneMm KyXmHu v nyxkasm 5
B 5 MM gebenn nnactnHu
LWHangeH.
Pexewim n Texkn 50-5
Bpokonn Krycnpur 10-14
KOXeH, AaH B 10 MM 5
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rosemMu napyera ce cpssBsar.
50-5
Kon Vi3MrBaHe 1 b/IKNHA 3 MM Kiycnpur 811
Pexewim neHTun 5
KpasaT ce paspsizBa 1
ie H latt rasieren. Sanf 50-5
Kapote die Haut glatt rasieren. Sanft IbBKaB 7-Eleven
amMopTM3mMpaLm 1 ¢ gebennHa 3 Mm 5
Pexxewm wanbu.
Cpexete cn ymmpaTt
MarickbopHep oT MarickonbeH 50-5
Mawuc Knycnpur 7-10
M TO 3aBepu Ha 5
aem [mTepTyx.
M3mmBaHe 1 B 3 MM JnamMeTbp 50-5
l'ypke bBKaB 4-8
pexeTe wWaribuTe 5
Vi3mMvBaHe 1 mueHe, B 6 50-5
Matnapxan MM Juke LLUnin6eH bBKaB 4-8
il 5
WwHanaeH
M3muiite 1 HambaHeTe ¢ 8 MM gebennHa | 50-5
MNuny, [bBKaB 4-7
Pexxewn wanéu 5
LLpy6eH n
50-5 Bawix/
PeTtunx BOAOMaAN ¢ Bnara 7-Eleven
bleichen, dann in 8 mm 5 lM-BKaB
AViKe WAn$OBBYHM NI0UN.
M3nepete nnogoseTe
1 OTCTpaHeTe 84p0T0
50-5
Yunn n 6ennte yacTu. s bBKaB 4-8
PexeTe c pe3ba 6 Mm
ABATN NEHTU WA NPBCTEHN.
Kartoffel Waschen und schélen. Etwa 50-5 Knusprig 713
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4-6 MVUHYTW HaBNaXxHsBaHe, 40 5 /weich
Te ca Texxkn. B 6 mm

Avke WwnndoBaHW pesuu.

N3muliTe v HanmbaHeTe ¢ 6 Mm gebennHa | 50-5
Kropbuc . lMBKaB 10-14
PexxeLun wavén 5

Cnep npaHe B 6

50-5
flomat MM roJieMu NeHTU s [bBKaB 10-14
LIHalreH.
KeTuy N3muiiTe 1 HaHeceTe B 5 MM gebennHa | 50-5
. KHycnpur 7-Eleven
eH PexxeLun wawbun 5 yenp eve

MammBaHe n mueHe. 4-6
CrockapTto 50-5 KHycrnpur

7-13
ffel MWHYTHO amopTU3MpaHo. B 6 Mm 5 Jweich

Avike WnndoBaHM pesuu.

2.4 Vorbehandlung von Lebensmitteln wie Fleisch und Fisch :

2.4 1 Mageres Fleisch (ohne Fett- und Olschicht): Es wird empfohlen, das
Fleisch vor dem Trocknen zu marinieren, um seinen naturlichen
Geschmack zu erhalten und es zart zu machen. Verwenden Sie beim
Marinieren Salz, damit das Fleisch Wasser aufnimmt und frisch bleibt.
MapuHaTa: 125 ml Bohnenpaste; 1 zerdrickte Knoblauchzehe; 2 EN
brauner Zucker; 2 EN1 KeTtuyn; 125 mn coc Yopuectbp; 5/4 TL Salz;

1/2 TL Zwiebelpulver; 1/2 TL Pfeffer. Alle Zutaten vermischen. Das Fleisch
in kleine Wirfel schneiden und in den Fleischwolf geben.

2. 4 2 Geflugelfleisch: Geflugelfleisch muss vor dem Trocknen unbedingt
rerapt BepaeH. Am besten eignet sich gedampftes oder gegrilltes Fleisch.
2. 4 3 Fisch: Es wird empfohlen, den Fisch vor dem Trocknen zu dampfen

oder zu braten (im Backofen bei 200 Grad 20 Minuten backen).

TpokeHe
NebeHcbM Tem Bpeve/Sauiemerssare
CbAbpxaTenHu cneyndurkaymm p
1Me Ha efleMeHT pOC ae

CbcTosHMe
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Verwenden Sie mageres Fleisch,
um so viel Fett wie méglich zu
fi F i Zei
PykapTy entfernen, da Fett mit der Zeit 60-7
verdirbt. bBKaB 7-8
0
r B 6 MM gebenn pesbu
CPEXUN U HaHWXW
Llapcka nereHga.
Hioce
Xapt/
YHA leichmaRi f 50-5
GleichmaRig auf dem Liep6pex 814
TpokeHop Netzgewebe verteilen . 5 -~
Uchte
2.5 Vanille und andere Vorbehandlungen : 2. 5 1 Spilen

Sie die Vanille ab, schitteln Sie Uberschissiges Wasser ab und entfernen Sie verdorbene

Blatter. Verteilen Sie die Vanille locker auf

em Peran.
NebeHcmun ChABPXATENH CreLMdrKaLmn Tem TpokeHe Bpeme/Yac
1Me Ha TenedoH p°C r CbCcTOsAHKE )il
CpaBHeTe CbLyHOCTUTE Bawix /
BaHunua/Kp 40-5
o wkadue auf dem Regal, anstatt sie Liep6pexn 8-12
ontep 0
zu stapeln. koiiTo
CpaBHeTe kbprnaTa
AdbdTeHaep 30-4
Ter wkague auf dem Regal, stapeln Sie 0 MbBKaB 10-18

ihn nicht.

MOYNCTBAHE N OXPAHA:

1. Bitte schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus, ziehen Sie den Netzstecker und

lassen Sie es vor dem nachsten Gebrauch vollstandig trocknen.

2. Bitte entnehmen Sie die Zubehérteile entsprechend der Montage- und
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Demontageanleitung und reinigen Sie sie separat.

3. Das Produkt sollte unmittelbar nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
4. Tauchen Sie die Host-Einheit nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
ein und spulen Sie die Host-Einheit nicht unter flieBendem Wasser ab.

5. Verwenden Sie in diesem Produkt keine Bleichmittel oder chemische
Desinfektionsmittelldsungen/-tabletten.

6. Verwenden Sie zur Reinigung des Produkts keine Stahldrahtkugeln,
Scheuermittel oder dtzende Flussigkeiten (wie Benzin, Aceton nnu
Ankoxon).

7. Trocknen Sie nach der Reinigung das Gerat und samtliches Zubehor ab.

8. Bitte reinigen Sie die entsprechenden Zubehorteile nach Gebrauch
3eliTHa.

AHAJT3 HA TONAM MNMPOBJIEM:

1. Die Trockenfriichtemaschine funktioniert nicht/heizt nicht auf?

1.1 Prifen Sie, ob die Steckdose und der Netzstecker ordnungsgemaR
3aTBOpEHM ca.

1.2 Prifen Sie, ob das Netzkabel unbeschadigt ist. Ist das Netzkabel
beschadigt, muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst oder
vergleichbaren Fachkraften ausgetauscht werden, um Gefahren zu
BEpMenjeH.

2. Die Anzeige ist nicht eingeschaltet:

2.1 Liegt ein Stromausfall vor?

2.2 Ist das Netzkabel an eine Steckdose angeschlossen? Ist die Steckdose
N3KNtoHeH?

3. Die Schaltflache reagiert nicht:

3.1 Prufen Sie, ob die mittlere Taste gedriickt ist. - Bitte drucken Sie die

cpefeH BKyYC.
3.2 Falls sich Flussigkeit an den Handen oder der Bedienoberflache

befindet: Bitte trocknen Sie die Flussigkeit ab.
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3.3 Tragen Sie Handschuhe an den Handen? -- Tragen Sie keine

PBYHN 06YyBKU.

4. benexxHuk "E1" nnn "E3" angezeigt: Dies bedeutet, dass das Produkt defekt
nct. Wenden Sie sich zur Reparatur an den Hersteller oder die zustandige
BapTyHrcrene.

3abenexku:

Sollte die oben beschriebene Phanomenanalyse den Fehler immer noch

nicht beheben kdnnen, wenden Sie sich bitte an die Wartungsstelle des

Unternehmens oder an einen Handler. Nicht-Fachpersonal gap$ ympe
Maschine nicht auseinandernehmen.

Cneundurkaumm Ha NpoaykTa:

Vime Ha npoaykTa Lebensmittel-Dérrgerét
Homep Ha npoaykTt FD-1018
HeHcnaHyHr 120V 220V
HeHuecToHL, 60 Hz 50 Hz
HeHHnanctyHr 100 OW
Pasmepu (4 x LU x B) 340 x 405 x 365 MM

bung

Angaben zu Materialien mit Lebensmittelkontakt :

Dieses Produkt und die Lebensmittelkontaktmaterialien

entsprechen den einschlagigen
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Lebensmittelsicherheitsstandards.

JlleTaiinHo 0603HaueHne Matepuian CraHaapTeH
TpokeHLuaneH SUS 304#
n GB4806.7-2
Heuresebe 016
TponLiane nn

Anwendungsbedingungen: Edelstahlteile vor Contact mit
CUNHa TpeBora

CoBeTu:
*Sollte der obige Inhalt aufgrund von Modell- oder Teileanderungen nicht
mit dem tatsachlichen Produkt bereinstimmen, gilt ohne vorherige

Ankindigung das tatsachliche Produkt. Wir bitten um Ihr Verstandnis!

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd
Agpec: Zimmer 301, Gebaude 5, Nr. 198 Huanshi West Road, Stadt Tangxia, Stadt
Dongguan, Provinz Guangdong 523000

Vmelin: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

ANSVNAPATATOP 3A XPAHA

MOZEN: FD-1018
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V E VO R gl?eglrlgrc\l‘nz Creator Way

MOJEN: FD-1018

Queste sono le istruzioni originali, si prega di leggere attentamente tutte le istruzioni
del manuale prima dell'uso. VEVOR si riserva il diritto di interpretare a

proprio piacimento il presente manuale d'uso. L'aspetto del prodotto potrebbe
differentire leggermente da quello del prodotto ricevuto. Ci scusiamo se non vi
informeremo tempestivamente di eventuali aggiornamenti tecnologici

o software del nostro dottotto.

Attenzione: per ridurre il rischio di lesioni, l'utente deve leggere

attentamente il manuale di istruzioni.
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ﬁ Attenzione: solo per uso interno.

CMANTUMEHTO KOPETO

To3un NpoAyKT e cbobpaseH ¢ BCUYKM pasnopeabun Ha EBponelickaTa
avpekTunBa 2012/19/CE. Il simbolo raffigurante un bidone della spazzatura
barrato indica che il prodotto richiede la raccoltafferenziata dei rifiuti
nell'Unione Europea. Cid si applica al prodotto ea tutti gli accessori
contrassegnati con questo simbolo. I prodotti contrassegnati in

— questo modo non possono essere smaltiti con i normali rifiuti domestici, ma
devono essere conferiti presso un punto di raccolta per il riciclaggio

di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

BAXHO

Prima di utilizzare questo dottotto, leggere e comprendere attentamente questo manuale
di istruzioni e conservarlo in un luogo sicuro; questo dottotto € destinate
esclusivamente all'uso homeo or in luoghi simili.

Mepwikono:

Non immergere la base in acqua o in altri liquidi e non risciacquarla sotto I'acqua corrente.

He ce n3non3sa TO31 NpoAYKT 3a CbbUPaAHE Ha TEUHWN XPaHMW.

Si prega di leggere attentamente e conservare bene le istruzioni

ABBbLPTEH3E

- Prima di collegare il prodotto all'alimentazione, verificare che la tensione indicata sul
prodotto corrisponda alla tensione di alimentazione locale e che tutti i componenti

siano installati correttamente.
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- Non permettere ai bambini o alle persone con disabilita intellettiva di
n3non3sarite TO3M NPOAYKT 6e3 HaA30p Ha Bb3pacTeH YoBek.

- Questo prodotto deve essere utilizzato su un tavolo stabile, non su un

tavolo inclinato o coperto da una coperta.

- Quando si esce o non si utilizza I'apparecchio per un lungo periodo, assicuarsi di
scollegare la spina dalla presa di corrente.

- Dopo la prima accensione, potrebbe esserci un odore; se non si tratta di
un'anomalia, prega di continuare a utilizzare il prodotto.

- Non utilizzare o scollegare la spina di alimentazione con le mani bagnate

per evitare scosse elettriche.

- He ce n3nonsea 1031 NpoAyKT 3a CbbMpaHe Ha TeUYHUN XPaHW.

- Non utilizzare candeggina o soluzioni/compresse dezinfettanti chimiche in

TO3U MPOAYKT.

- Non utilizzare lana d'acciaio, detergenti abrasivi or liquidi corrosivi (ena

auUeToH WY anKoXo/) 3@ YMCT NPOAYKT.

- Il tempo massimo di utilizzo continuativo non deve superare le 72 ore
nocnegosaTenHu, per non compromettere la durata dell'asciugatrice.

- Non utilizzare questo prodotto se il cavo di alimentazione, la spina o altri
akcecoapuTe ca gpebonun.

- Se il cavo di alimentazione & danneggiato, per evitare pericoli, deve

essere sostituito da tecnici specializzati del produttore, del suo reparto di
assistenza o di reparti simili.

- AKO He 13non3BaTe akcecoapu Uan ApYru KOMMOHEHTU Ha ApYr MPOV3BOANTENN
produttori non raccomandati. E

vietato modificare o allungare in qualsiasi modo il cavo di alimentazione

di questo prodotto. - E

vietato utilizzare questo dottotto all'aperto o per scopi diversi da quelli

npeBn3nNTA.

- Tutti gli accessori sono adatti esclusivamente all'uso con questo dottotto. E vietato
utilizzarli per altri scopi o su altri prodotti simili per evitare pericoli. - E vietato tirare il cavo
di alimentazione del prodotto o fissarlo a un oggetto

C aHIINKCKa CKyKa.

- Per evitare pericoli, ai non professionisti € vietato smontare i componenti
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interni. E

vietato spostare questo prodotto quando € collegato alla rete elettrica. E

possibile spegnerlo quando necessario, scollegare la spina di
alimentazione e spostarlo in un luogo adatto.

- In caso di domande, si prega di contattare il centro assistenza o il
pa3npojaBay Ha KnajeHLu.

- Prima di pulire il prodotto, & necessario scollegare la spina di

XpaHeHe n nacumapno pacbpeAape.

- Non appoggiare alcun alimento (inclusi acqua, condimenti e cibo) sulla
neHTona

- Non inserire alcun oggetto nel foro di uscita dell'aria calda.

- Non utilizzare mai il forno a microonde per riscaldare altre parti del
NPoAyKT.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive di
esperienza e conoscenza, purché siano sorvegliate o abbiano ricevuto
istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne comprendano i rischi. a3
bambini non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non devono essere effettuate da
Aeua 6e3 Hag3op.

N3ABA 3A CbOTBETCTBUE

To31 NpoAYKT € NPon3BEeLEH B CbOTBETCTBME ChC CTaHAapTa 1 HOpMaTuBa
di sicurezza applicabili nell'Unione Europea, nel Regno Unito, negli Stati
Uniti e B KaHaga. This dottotto & destination esclusivamente all'uso

interno da parte di adulti e non & un giocattolo.

OMMCAHWVE HA NMPOAYKTA

Pannello di controllo: funzionamento tramite pulsanti a sfioramento
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Time setting
Logo with backlight 6pcs aut(T) programs Setting + On/off button
[ - — ® © ©
LOGO - - - 88:89
i W it @
J Setting - J
Display window Lamp button
Temp setting
MoTteHua
MoTeHUa MoTeHua
Cratnsa an CraHpapTeH
EHeprus Aen Aena
Ha H. Puckanga eceKyTMBO
MOTOpP namnaga
MeHTO
120V~60H
IEC600335-
3
1
/22
IEC60335-2-
®4-10 0V~50Hz
35W 25W 100 QW 9
18 Na
UL 1026 +
renmara CSSA C22.2
cnuna
H. 64
1000W

AKCECOAPUN N N3MOJI3BAHE
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A. Foglio a rete: viene utilizzato per contenere piccoli alimenti che devono
essere essiccati e disidratati .

B. Vassoi di essiccazione: Vengono utilizzati per contenere gli alimenti che
devono essere essiccati e disidratati .

C. Vassoio raccogligocce: utilizzato per raccogliere i residui e il succo

caduto dallo strato superiore del cibo.

D. Sportello : CepsupaiiTe a sigillare I'uscita dell'aria calda e dell'aria dal basso.
E. Porta in vetro: cepupaiTe bloccare I'aria calda ea osservare lo stato degli
XpaHa oTBbTpe.

F. Pannello di controllo: utilizzato per controllare il funzionamento della
Ma4unHa.

G. Piatto laterale: viene utilizzato per riporre gli alimenti che devono essere
essiccati e disidratati sullo scaffale .

H. PasnpegeneHuve: MatepraneH xapayep

UN METODO DI SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

A. Tnpa dyopu na MaumHa.

b. Anpw na noprta.
C. Estrarre i vassoi o la rete per I'asciugatura.

D. Rimettere i vassoi per I'essiccazione degli alimenti nella macchina (se &
necessario utilizzare la rete metallica , posizionarla sui vassoi vuoti) .
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E. 3aTBOpeTe noprtarTa.
F. Inserire la spina nella presa .

G. Azionare il pannello di controllo e selezionare le funzioni

A. B.
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EJTATE AA N3TMON3BATE 3ABABJIEHUNETO:

1. PYHKLMA Ha 3aKpenBaHeTo:
1.1 Mettere il cibo sulla griglia da forno e inserirla nell'apparecchio, quindi

3aTBOpwY crnopTa.
1.2 Accensione dell'alimentatore .

{
1.3 Premere l'interruttore di alimentazione

1.4 Seleziona la ricetta desiderata nell'area delle ricette, fai clic una volta
per selezionarla, fai clic due volte per annullare, I'opzione annullata

Cbrnacue 3a nsgnraHe Ha nepcoHan.
1.5 Per regolare la temperatura desiderata, fare clic innanzitutto sul
pulsante di attivazione della regolazione della temperatura. .D , NeTbK

inferiore per I’Il Urre la temperatura. Ogni regolazione aumentera o

fai clic sul triangolo in alto per aumentare la temperatura e il triangolo

HamarsnsaBaHe ¢ 5 rpagyca.

1.6 Per regolare I'orario desiderato, fare clic prima sul pulsante di
®
attivazione della regolazione dell'orario. = , quindi fai clic sul triangolo

in alto peentare il tempo e il triangolo inferiore ridurre il tempo. ) Ha

Ogni modifica aggiungera nnw sottrarra 30 MHyTI.
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©

1.7 Dopo la selezione, premere il pulsante Avvia macchina 3a Hayanoun

Puo essere acceso e provedo in qualsiasi

iniziera a riscaldarsi.

1.8 La lampada interna
momento ed & indipendente.

2. TpaHcopmaLmsa Ha xpaHaTa:

2.1 Descrizione della funzione

Il cibo sul pannello di controllo ha un tempo e una temperatura di
asciugatura preimpostati. Tuttavia, gli utenti possono personalizzare il
tempo e la temperatura di asciugatura in base alle proprie preferenze.
Oltre agli alimenti visualizzati sul panello di controllo, I'utente deve
impostare il tempo e la temperatura di cottura degli altri alimenti, oppure
puo seguire i tempi e le temperature consigliati di seguito. L'utente puo
anche regolare tempi e temperature in base alle proprie esigenze.

i ;' ““;r*::;:"' ""':“ “;;;,"JZ&::“
lcon | (DIY) ‘E,@j |\ &)
lcon display >/
Name | DIY Apple | Lemon | Banana |Mushroom| Meat & Fish
Temperature (C) 35 75 75 75 75 75
Time (h) 05 9 12 12 10 10

2.2 Pretrattamento della frutta :

2.2 1 Diluite il succo (1/4 di tazza di succo e 2 tazze d'acqua) e immergete
I'alimento da essiccare 3a okono 2 MUHyTW. (3abenexka: il succo di frutta va

abbinato all'alimento, ad esempio succo di mela per le mele essiccate).
2.2 2 Tabella di trasformazione alimentare :

Howm aen

unéo

CneyndunyHM CbCTaBKK

Tem

cTp.°C

CraTo

Ceko

Temno/vinn
a
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Tagliare a meta e rimuovere i
. Tagli a con il 60-6
AnBUIKOKa HOUMONU . ag |a.re a meta c?n i Mop6uao 18-20
lato asciutto rivolto verso il 5
6ac
i i i 65-7 KpokaH
Eanan Sbucciare e tagliare a fette di p 12-14
3 MM 0 il
M3murBaHe, MpbCOTUSA 1 Tanusipe 60-6
®uuo B ueTnpu. CTUCHeTe C Hero s Mop6éunao 18-20
N1aTo alyTo OT3aj Ha 6ac.
L li fi i 60-6
. avare e tagliare a fette di 6 Mop61a0 811
MM 5
Lavare, sbucciare, togliere il 60-6
Mecka TOPCONO 1 Hapsi3BaHe Ha MeTan s Mop6ugo 8-17
dete
60-6
Mepa M3murBaHe, 13psa3BaHe Ha Topca u Mop6uao 4.8
sbucciare e tagliare a rondelle 5
Cbyunape, npemsATait yacTTa 60-6
AHaHac fibrosa e togliere il torsolo. c Mop6éugo 11-18
PexeLum ¢puauniiki ¢ snameTbp 6 MM.
u 0 60-6
P. Xu6ap6 3MMBaHe 1 psidaHe Ha Kalima Mop61a0 6-10
25 MM ABbXWHA. S
Lavare e tagliare a fette di 6 60-6
(Dparona 9 M0p6|/|,q0 7-15
MM 5
Mop6éunao
Sbucciare, tagliare a spicchi e 60-6 A
AHrypusi nony-pumyoBepe. Tannape a 8-10
5 anmunko
napyeta ¢ gnametsp 10 Mm.
Taka
Sbucciare e tagliare a fette di 65-7 | KpokaH
MuTtas 10-14
3 MM 0 il
60-6
Mena M3murBaHe, 13psa3BaHe Ha Topca u Mop6u1a0 715
sbucciare e tagliare a rondelle 5

2.3 Pretrattamento degli ortaggi :
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2.3 1 Trattare con vapore, acqua bollente o olio. Consigliato per legumi
verdi, cavolfiori, broccoli, asparagi e patate.

2.3 2 Immergete le verdure preparate in acqua bollente per circa 3-5
minuti, scolatele e mettetele su uno scaffale.

2.3 3 MNoToneTe 3efIeHNHAaTa B CYKKO AW IMMOH 3a OKOJI0 2 MUHYTW.

Hom Tem Crato Temno/vunun
fen Un6o CneunpuUUHN CbCTaBKy o cero 3
Pexxeluu neHTy ¢ gnameTsp 8 Mm | 20-5
Kapuodo KpexsbK 6-14
oxnageTe 3a 0koso 10 MUHYTW. 5
3annuaBaHe U M3napsBaHe
Hali-HaKpas, KoraTo He ce BUAsX
NerymuH 45-5 Aypo/dpa
transparenti e uniformi, quindi 10-18
Oce 5 nbvpras
LLleHAEepAN Ha NapyeTo
MbAYaNMB Kpaw.
Nncta an 50-5
YncTy ncTa, 63 pr3omu Kpexko 8-30
bprokcen 5
Kasondwnop KoTo genvnkaTeceH an 50-5
TpyaHo 6-16
A Belinope, TansTo 5
50-5
Sedano Tagliare fette spesse 7 Mm 5 Kpexko 6-14
epba
50-5
YunonnHa Tanuo 5 Kpexko 6-10
KUTamcKm
50-5
Ao Menato n adperato 5 Kpexko 6-16
n 657
ene VNHTEpOo Kpexko 8-14
yepHo 0
Yunona deTta 50-5 Kpexko 8-14
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5
n - 65-7
Mnceno 3napeTe 3a 3-5 MUHYTK ] Kpexko 814
Cotto al vapore fino a 50-5
CnaHauu Kpexko 6-16
diventare appassito 5
Acnepxwu Dopo il lavaggio, tagliare a pezzi 50-5 | KpokaH 46
0 di 25 mm 5 4
Cuocere a vapore, lasciare
Bap6abu raffreddare, eliminare radici e 50-5 KpokaH 912
Tona cime; tagliare a pezzi di 25 5 A
MM
Togliete la parte superiore di 10
Bap6abn mm, preferibilmente 50-5 Mop6ugo 912
Tona pelandola completamente, e poi 5
tagliatela a fette di 5 mm.
Tagliare a meta e lessare fino a
i 50-5 KpokaH
Bpokonu quando non si 10-14
ammorbidisce, quindi 5 A
tagliare a pezzi di 10 mm.
i i 50-5 KpokaH
KaBono Lavare e tagliare a strisce lunghe p 811
3mm 5 A
Rifilare la parte superiore e
inferiore e rasare
let te | lle. 50-5 l-BKaB
Kapota completamente la pelle 211
JenvkaTtHn yawn 5 a
vapore e tagliare a fette di 3 mm
di spessore.
iate i chicchi di mai 50-5 KpokaH
Mawic Tagliate i chicchi di mais dalla 7-10
pannocchia e 5 A
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AVNCTPMBYTOPY B MpexaTa
MeTanwuka.
Lavare e tagliare a fette di 3 mm 50-5 bBKaB
YeTpurono 4-8
5 A
MenaHsa Lavare e sbucciare, tagliare a fette | 20-5 bBKaB 48
Ha di 6 mm 5 a
Lavare e tagliare a fette di 8 50-5 bBKaB
®yHro 4-7
MM 5 il
fi i Mop6uao/
PaBanen Strofinare e candeggiare a vapore 505
o (se necessario) e tagliare a fette 5 MBKaB 7-1
da 8 mm il
M3murBaHe 1 noyncrTeaHe Ha nonydpabpukaTtu
|'|e|'|ep0H 50-5 bBKaB
la parte bianca. Tagliare a strisce 4-8
YMHO 5 il
o anelli lunghi 6 mm.
Lavare e pelare. Cuocere a pore
per circa 4-6 minute finché non si 50-5 KpokaH
MaTaTa ammorbidiscono. e/6onesHeH 7-13
5
Tagliare a feette di 6 mm. o
L taqli fette di 6 50-5 MBKaB
3yka avare e tagliare a fette di 10-14
MM 5 a
Momogop Dopo il lavaggio, tagliare a 50-5 MbBKaB 1014
o rondelle di 6 mm 5 il
Cknaun Lavare e tagliare a fette di 5 50-5 | KpokaH 711
ca MM 5 il
Lavare e pelare. M3naperte 3a 4-6 KpokaH
cnaakun 50-5
MUHYTW. e/6onesHeH 7-13
KapTodu 5
Pexcely dpunniikn ¢ anameTsp 6 MM. o
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2. 4 Pretrattamento degli alimenti, come carne e pesce : 2. 4 1 Carne

magra (senza grasso e strato oleoso): si consiglia di marinare la carne prima
dell'essiccazione per preservarne il sapore naturale e renderla tenera. Il sale va
aggiunto alla marinatura per favorire I'assorbimento dell'acqua e

mantenerla fresca. Ingredienti standard per la marinatura: 1/2 tazza di pasta di fagioli;
1 spicchio d'aglio schiacciato; 2 cucchiai di zucchero di canna; 2 kykum gn ketuyn; 1/2
Taua an canca Worcestershire; 5/4 di cucchiaino di sale; 1/2 cucchiaino di cipolla in
polvere; 1/2 kyknaHo an nene; mescolare tutti gli ingredienti. Tagliare la carne a

cubetti e inserirla nell'apparecchio.

2.4 2 Carne di pollame: tutta la carne di pollame deve essere cotta prima di essere
essiccata. La cottura al vapore o alla griglia & la migliore.
2.4 3 Pesce: si consiglia di cuocerlo al vapore o al forno prima di asciugarlo

(cuocere in forno a 200 rpagycy 3a 20 MUHYTN).

Tem
Hom nepa CraTo Temno/vnu
CneunoeunyHm cbeTaBkm
aen Ynéo Typa ceko a
°C
Utilizzate carne magra per
eliminare quanto piu grasso
KapHe possibile, poiché il grasso si 60-7 | T'bBKaB .8
ceka deteriora nel tempo. 0 A
Tagliare a fette spesse 6 mm e
disporle sullo scaffale.
Houn e .
PasnpocTpaHsiBaliTe yHUdopMm 50-5 Aypo/
nnoaose 8‘14
Cyna peTte. 5 erXKO
ceka
2.5 Vaniglia e altri pretrattamenti :

2.5 1 Sciacquare e scuotere per eliminare I'acqua in eccesso, quindi rimuovere le

foglie rovinate. Distribuire la vaniglia in modo uniforme sul ripiano.

-14 -
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Hom gen Specifiche degli ingredienti Tem Crato Temno/vunn
um6o nepa ceko a
Typa
°C
BaHunusa/e Distribuisci li i dientii
p6e istribuisci gli ingredienti in 40-5 Mop61ao /
HenoApejeH HaunH Ha yxaxsaHe 8-12
apomMaTtuyeH 0 Kpexko
I cKeneTa, BbBeXAaLLM UMNunaapu
Te Distribuisci il té aromatizzato
30-4
npodymat in modo sparso sullo scaffale, senza 0 MbBKaB 10-18
0 impilarlo

NoNnM3AUMNA N NOAAPBXKA:

1. Prima di pulire I'apparecchio, spegnerlo, scollegare la spina di
alimentazione e assicuarsi che sia completamente asciutto prima del
nocneaoBaTe/IHO N3MO/I3BaHe.

2. Si prega di estrarre gli accessori seguendo la procedura di montaggio e
smontaggio e di pulirli separatamente.

3.1l prodotto deve essere pulito immediatamente dopo ogni utilizzo.

4. Non immergere |'ospite in acqua o altri liquidi e non risciacquarlo sotto il
pybuHeTo.

5. Non utilizzare candeggina o soluzioni/compresse dezinfettanti chimiche
B TO3Y NPOAYKT.

6. Non utilizzare sfere di filo d'acciaio, detergenti abrasivi or fluidi corrosivi
(B3emeTe 6eH3UH, aLeTOH WA anKoxXo) 3a YACT MPOAYKT.

7. Dopo la pulizia, asciugare |'unita principale e tutti gli accessori.

8. Si prega di pulire tempestivamente gli accessori pertinenti dopo l'uso.

KOMYHW:
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1. La macchina per la frutta secca non funziona/non riscalda?

1.1 Verificare che la presa e la spina del cavo di alimentazione siano
KOJIeXaHCKM KOPEKTHO.

1.2 Verificare che il cavo di alimentazione sia integro. Se il cavo di
alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal

suo reparto di assistenza o da personale specializzato per evitare pericoli.
2. L'indicatore non & acceso:

2.1 NpoBepsiBaTe N KOPECMOHAEHUMSTA?

2.2 1l cavo di alimentazione & collegato a una presa? La presa di corrente €
cnecreHa?

3. Myncnpamat 6yToH He OTroBaps:

3.1 Verificare che il pulsante centrale non sia premuto. -- Mpemepe nn
LeHTpasieH nyncvpady anapar.

3.2 Se & presente del liquido sulla mano or sul pannello. -- Asciugare il
TeYHOCT.

3.3 Indossi i guanti? -- Non indossare i guanti.

4. Visualizzazione di "E1" or "E3": indica che il prodotto & difettoso, rivolgersi al
produttore or al centro di assistenza autorizzato per la

penapasuoH.

3abenexka:

Se, nonostante I'analisi dei fenomeni sopra descritti, il problema persiste, si prega di
contattare il centro assistenza o il rivenditore autorizzato. E

severamente vietato smontare la macchina a personale non qualificato.

Cneundukaums Ha NpoaykTa:

Mme Ha npoaykTa EcukaTop 3a xpaHa

Homep Ha npogykTa FD-1018

HOMMWHaNHO HamnpexeHne 120V 220V
YecToTa Ha $uno 60 Hz 50 Hz
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HoMwnHanHa cnna

100 OW

Pasmepu (4 x LU x A)

340%405*365 MM

MpegcraBeTe cn

Dettagli sui materiali a contatto con gli alimenti :

Questo dottotto ei materiali a contatto con gli alimenti
sono conformi alle norme di sicurezza alimentare

YMECTHMW.
Me Ha YyacTTa Matepuanu CraHgapTeH
CbA 3a NoAcyLlaBaHe SUS 304#
an GB4806.7-2
MpexecTo ¢ponno 016
BaweTa Pakorauvroye nr

Condizioni d'uso: le parti in acciaio inossidabile devono
evitare il contatto con sostanze acide forti.

MpeanoxeHuns:

*Qualora il contenuto di cui sopra non corrisponda al prodotto reale a

causa di modifiche al modello o ai componenti, si prega di fare riferimento

al prodotto reale senza preavviso. Grazie per la comprensione!

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd
NHanpmnzo: Ctpoda 301, Edificio 5, n. 198 Huanshi West Road,
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Citta di Tangxia, citta di Dongguan, provincia del Guangdong 523000
Indirizzo e-mail: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

XNAPATATOP HA XPAHUTEJTHN NMPOAYKTU

MOZEN: FD-1018
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V E VO R gl?eglrlgrc\l‘nz Creator Way

MOZJE/N: FD-1018

Estas son las instrucciones originales. Lea atentamente todo el manual antes de usar el
producto. VEVOR se reserva el derecho de interpretar el manual de usuario. El aspecto del
producto puede variar con respecto al que reciba. Le pedimos disculpas si no le informamos

nuevamente sobre actualizaciones de tecnologia o software.

Advertencia: Para reducir el riesgo de lesiones, el usuario debe leer

atentamente el manual de instrucciones.

Advertencia: Solo para uso en interiores.
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MPABWUJTHO NMPEMAXBAHE

Este producto esta sujeto a lo dispuesto en la Directiva

Espona 2012/19/CE. El simbolo de un contenedor de basura
tachado indica que el producto requiere una recogida selectiva
de residuos en la Union Europea. Esto se applica al producto y
a todos los accesorios markados con este simbolo. Jloc

I productos marcados de esta manera no deben desecharse
con la basura doméstica normal, sino que deben llevarse a un

punto de recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y
€/IeKTPOHHM.

BAXHO

Antes de utilizar este producto, lea y comprenda atentamente este manual
de instrucciones y guardelo en un lugar seguro; este producto solo debe
utilizarse en hogares o lugares similares.

Menwvrpo:

No sumerja la base en agua ni en ningun otro liquido, y no la enjuague
6axo en rpuodo.

To3u NPOAYKT He € NOoJIe3eH 3a NoslydyaBaHe Ha XpaHUTE/IHN NPOAYKTU.

Por favor, lea atentamente y guarde bien las instructiones.

NPEAYTPEXAEHNA

- Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacién, compruebe
que el voltaje indicado en el producto coincida con el voltaje de la red
eléctrica local y que todos los componentes estén instalados

KopeKLuS.

- No permita que nifios o personas con discapacidad intelectual utilicen
este producto sin supervisién.
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- Este producto debe utilizarse sobre una mesa estable, no sobre una
mesa inclinada o cubierta con una manta.

- Cuando salga de casa o no vaya a utilizar el aparato durante un periodo
prolongado, asegurese de desenchufarlo de la toma de corriente.

- Tras el primer encendido, se percibe un olor; ako pe3yntatbT He e HOpMmaneH, Tpsibsa ja ce
M3Mon3Ba c/ey ToBa.

- No manipule ni conecte o desconecte el enchufe con las manos mojadas
napa evitar nsTernsiHe Ha eneKkTPUYECKu.

- He ce n3nonsBa 1031 NPOAyKT 3a NoslydaBaHe Ha TEYHOCTM 3a XpaHa.

- No utilice lejia ni soluciones/pastillas dezinfectantes quimicas en este
NpPoAyKTO.

- No utilice lana de acero, limpiadores abrasivos ni liquidos corrosivos
(kaTo aueToH nnu ankoxon) para limpiar el producto.

- El tiempo maximo de uso continuo no debe exceder las 72 horas en cada
ocasioén, para no afectar la vida util de la secadora.

- No utilice este producto si el cable de alimentacién, el enchufe u otros
13M0N3BaHM akcecoapu.

- Si el cable de alimentacién esta dafiado, para evitar peligros, debe ser
reemplazado por profesionales del fabricante, su departamento de
mantenimiento o departamentos similares.

- Monsi, HiMa Noae3Hu akcecoapy U KOMMOHEHTHW, MPOV3BeAeHM 3a APy
fabricantes o por fabricantes que no estén recomendados.

- Esta prohibido modificar o alargar el cable de alimentacion de este
MPOAYKT OT BCSKAKbB HaUVH.

- Esta prohibido utilizar este producto al aire libre o para tros fines.

Todos los accesorios son aptos Unicamente para el uso de este producto.
Esta prohibido utilizarlos para tros fines o en products analoges para
EsuTtap Pnecroc.

- Esta prohibido tirar del cable de alimentacién del producto o atarlo a un
objeto en un dngulo 6naronpusaTeH.

- Para evitar peligros, las personas no profesionales no tienen permitido
desmontar ningln componente interno.

Esta prohibido mover este producto mientras esté enchufado. MNyeae
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apagarlo cuando sea necesario, desenchufarlo y trasladarlo a un lugar
afleKkBaTHO.

- Si tiene alguna pregunta, péngase en contacto con el centro de servicio o
el distribuidorrespondiente para obtener ayuda.

- Antes de limpiar el producto, primero debe desenchufarlo y dejar que se
—

- Hama coloque ningun alimento (incluyendo agua, condimentos y drugi)
XpaHw) B Kaueponara.

- No introduzca ningun objeto en el orificio de salida del aire caliente.

- Nunca utilice un horno microondas para calentar ninguna otra parte del
NpPOAYyKTO.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o

con falta de experiencia y conocimientos, siempre que estén supervisados
o hayan recibido instrucciones sobre su uso seguro y comprendan los
riesgos que conlleva. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por nifios
Haza30p 6e3 rpsx.

OEKNAPAUNA 3A N3MBJIHEHWME

Este producto se fabrica de conformidad con las normas y reglamentos de
seguridad aplicables en la Union Europea, el Reino Unido, Estados Unidos
y KaHaga. Este producto es solo para uso en interiores por adultos y no es

e/lHa Axarunuka.

OMMCAHWE HA TIPOAYKTA

Panel de control: funcionamiento mediante botones tactiles
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Time setting
Logo with backlight 6pcs auto programs Setting + ] On/off button
[ ©Q Gamy © @ ©
LOGO S = [ 2wl
===
J Setting - J
Display window Lamp button
Temp setting
Howmep MNoteHumsa
MoTeHuyms
0 Ae [MoTeHumsA ae M3nbaHuTeneH
dyepca Ae na
uneH Aen MoTop KasneHTam cTaHaapT
namnapa
o] NeHTO
120V~60H
IEC600335-
3
1
/22
IEC60335-2-
o4-10 0V~50Hz
35w 25W 100 pW 9
18 Na
YN
nbaHaTa 1026+CSA
noTeHUus e e
C22.2 N.° 64
1000W

AKCECOAPUN N UHCTPYKLW
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A. Malla: Se utiliza para contener alimentos pequefios que necesitan ser
CYyXU 1 AexnapaTpaHu.

B. Bandejas de secado: Se utilizan para contener alimentos que necesitan
Ca cyxu 1 gexvapaTrpanHi.

C. Bandeja de goteo: Se utiliza para contener los restos finos y el jugo que
cae de la capa superior de los alimentos .

D. Puerta : Se utiliza para sellar la salida de aire caliente y aire inferior.

E. Puerta de cristal: Se utiliza para bloquear el aire caliente y observar el
estado de los alimentos en el interior .

F. MaHen 3a ynpasneHue: Se utiliza para controlar el funcionamiento de la
MaLlunHa.
G . CtpaHuyHo mscTo: Se utiliza para almacenar en el estante los alimentos que

necesitan secarse y deshidratarse.
H. Carcasa: MaTtepuan Ha xapayepa

METODO DE DESMONTAJE DE ACCESORIOS

A. 3anaseTe MallMHaTa.

b. OTBOpPKY BpaTaTa.
C. Retire las bandejas de secado o la malla.
D. Vuelva a colocar las bandejas de secado de alimentos (si necesita usar

MaJika 1aMnHa , coléquela sobre las bandejas vacias ) en la
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MallWHa.

E. Cuepa na nyepra.
F. Inserte el enchufe en la toma de corriente.

G. Maneje el panel de control y seleccione las funciones.
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KAK JA N3MOJI3BAM ®YHKUUATA:

1. Cyxa yHKUMSA:
1.1 Coloque la comida sobre la rejilla de horneado e introduzcala en la

MallWHa, KOATO OTBapﬂ Bpararta.
1.2 Encendido de la fuente de alimentacion .

Seleccione la receta deseada en el area de recetas, haga clic una vez

1.3 Pulse el interruptor de encendido 1.4

3a n360p, KNMKHETe ABa MbTU 33 OTMsIHA, MOXeTe za n3bepeTe 1360p

cnep aHynmpate.
1.5 Para ajustar la temperatura requerida, primero haga clic en el botén de

.G Luego, haz clic en el triangulo

Npesb3XoaeH. . para aumentar la temperaturay el triangulo inferior

activacion de ajuste de temperatura.

l 3a HaMansiBaHe Ha TemnepartypaTa. Cada ajuste aumentara o disminuira 5
rpagoc.
1.6 Para ajustar el tiempo requerido, primero haga clic en el botén de

' Luego, haz clic en el triangulo

activacion de ajuste de tiempo.

npeBb3xo>K. para aumentar el tiempo y el triangulo inferior napa
reducir el tiempo. Cada ajuste afiadira o restara 30 minutos.
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@ Mapa

1.7 Después de la seleccién, pulse el botdn de Inicio. empezar, la

maquina comenzara a calentarse.

1.8 La [dmpara interior Se pue!e encender y apagar en cualquier

MOMEHT N € He3aBNCUM.

2. Procesamiento de alimentos :

2.1 OnucaHne Ha pyHKUMATa

En el panel de control, los alimentos tienen un tiempo y una temperatura
de secado preestablecidos. Sin embargo, los usuarios pueden
personalizarlos segin sus preferencias.

Ademas de los alimentos que aparecen en el panel de control, el usuario
debe configurar el tiempo y la temperatura de coccidn del resto de los
alimentos, o bien puede hornearlos siguiendo el tiempo y la temperatura
recomendados a continuacién. El usuario también puede ajustar el tiempo

y la temperatura segun la situacién real.

lcon ﬂip’ 1Y)
lcon display N

Name | DIY Apple | Lemon | Banana |Mushroom| Meat & Fish
Temperature (C) 35 75 75 75 75 75
Time (h) 05 9 12 12 10 10
2.2 MpepaboTka Ha NnojoBe:
2.21 Diluya el jugo (1/4 de taza de jugo y 2 tazas de agua) y deje en

remojo el alimento que se va a secar durante unos 2 minuteos. (3abenexka: En
jugo de fruta se elige segun el alimento; por ejemplo, jugo de manzana
3a ceZeMaeceT v netT MUHYTK).

2.2 2 Tabla de procesamiento de alimentos :
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Homep
sen Cneundukaumm Ha Tem Wat Bpeme/y
CbCTaBKM p°C CeKo opa
XpaHa
Corta por la mitad y retira los
An6apunkoK 60-6
Je xyecoc. KopaTa 3a Hynata s yutns 18-20
CbC CyXaTa NOBBbPXHOCT, HaHM3aHa HaAo/y.
i 65-7
Eanan Pelary cortar en rodajas de 3 Kpyxvene 12-14
MM. 0
Nasap, kutap Jlac MaH4ac n 60-6
Xuro CTbpXeHe B KyTun. CylleHe ¢ Yutue 18-20
5
cyxaTa MOBBbPXHOCT Ce U3Amra Hagony.
i 60-6
Kuem Lavar y cortar en rodajas de 6 VuTus 8-11
MM. 5
Lavar, pelar, quitar el corazén 60-6
fypasHo 1 Hampasu ro 3a NbpBU NbT 5 yytus 8-17
pogaxac.
L itar el 5 | 60-6
Mepa avar, quitar el corazon, pelar VuTUB 4.8
Y KbCMeT MpY pozAaxa. 5
Pelar, retirar la parte fibrosa 'y 60-6
MuHsa n3BageTe SAPOTO. V3BajeTe S4p0OTO s Yytus 11-18
5'MVII|VIMETPOBVI PONKOBUAHWN NIEHTU.
60-6
Xto6ap6 Lavary cortar en trozos de 25 VUTUB 6-10
MM AbJIKMHA. 5
i 60-6
®pesa Lavary cortar en rodajas de 6 VUTUE 715
MM. 5
Pelar, cortar en gajos y quitar
60-6 Yutns v
Cangmns nac cemunac. Cortar en trozos 8-10
5 neraxoco
oT 10 Mm.
Pelar y cortar en rodajas de 3 65-7
MuTas KpyxvieHTe 10-14
MM. 0
i 4 60-6
Mansana Lavar, quitar el corazén, pelar VuTuB 715
M KbCMET NpU pojaxa. 5

-10 -




Machine Translated by Google

2. 3 Pretratamiento de vegetales :

2.3 1 Tratar con vapor, agua hirviendo o aceite. Recomendado an

legumbres verdes, coliflor, brocoli, esparragos u patatas.

2.3 2 Pon las verduras preparadas en agua hirviendo durante unos 3-5

MUHYTW, escurrelas y colécalas en una estanteria.

2.3 3 Remoje las verduras en jugo de limén durante unos 2 minuteos.

Homep
nen Cneuyndurkaumm Ha Tem LWar Bpeme/y
CbCTaBKU p°C CeKko opa
XpaHa
Ankavod KopTtap B ieHTV 0T 8 MM 505
5 rorsv npes 10 5 KpexK 6-14
MUHYTW.
Cortar n cocer al napa
NerymunH hasta que estén transltcidas 45-5 TeLpAO/TELPAO 1018
ocun N yHUOPMU, YABXKNTEN 33 5 Tun
€AVH NNaToH Ha nocnejHaTa Masika gpexa.
Xoxa ge 50-5
Bprocenac JlucTaTa nypac cvH pusomac 5 ®parun 8-30
Kokwngo an napa 50-5
Konudnop A P Qnduumn 6-16
MeK, KopTago 5
7 MM pebpa Ha ponkute 50-5
Anvo ®parun 6-14
rpy6o. 5
4eboIMHO 50-5
KopTap ®parvn 6-10
UMHO 5
50-5
Ao Menago v pe6aHazo 5 ®dparun 6-16
MumMneHTa 65-7
3aBbpLUeH Pparvn 8-14
Herpa 0
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50-5
Yebona pe6aHaga 5 ®parun 8-14
r _ 65-7
FucanTe OTBeHe Ha napa 3a 3-5 MUHYTU oparun 8-14
MWUHYTU. 0
Kokunao an napa Ao 50-5
EcnuHaka dparun 6-16
Mapku3 5
Ecnappar Cnep npaHe, kopTa 50-5 4t
B Uyuypu oT 25 MMm. 5 Kpyxuenre
Cocer al vapor, enfriar,
Pemonak retirar las raices y las 50-5
KpyxvieHTe 9-12
xa Kabesu; KbpTW B TPOTOAPU 5
25 mm.
MeHcroHMpaliTe ce B HaAMOLLMETO CU
Pemonak 50-5
10 MM, 3a NpegnoynTaHe VuTuB 912
xa pélela bien, y luego cértela 5
B pesncy oT 5 Mm.
O6bpHax 1 Bbpxax JOTyK 50-5
6pokonu MEKO €, a Cflef; ToBa X/TbTHa 5 KpyxveHTe 10-14
B uyuypu oT 10 MMm.
M3mMmBaHe 1 nouncTBaHe B pamMKuTe Ha 3 AHN 50-5
Penono KpyxueHTe 8-11
MM Zie napro. >
3anunweTe ropHaTa 4act 1
MO-HUCHK M MMaM KoXaTa Cu
3aHaxopu 50-5
p HanbAHoO. FO0TBeHe Ha Napa FLBKAB 7.11
a YUTUB 1 f06BP 5
pebaHaau oT 3 MM
rpocop.
KopaTa Ha LapeBMUYHUTE 3bpPHa 50-5
Maus P P P KpyxneHTte 7-10
Ma3opkaTa 1 ekcTepuopa 5
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3a Masnkara.
MpaHe ¥ M3MVBaHE NPU PoAax 50-5
MenAnHo P PY poA [bBKaB 4-8
OT 3 MM. 5
BepeHpxeH M3mviBaHe 1 nenapcTso, Koptap eH 50-5
pena P prap Mb-BKaB 4-8
a G'MVIIWIMETDOBVI PONKOBUAHW NEHTU. 5
LamnuH VI3MMBaHe 1 NOYMCTBaHe NPY POAOCNOBHI NbTyBaHWS 50-5 FbBKaB 4.7
OH 8 MM. 5
dpoTap 1 6naHkeap ¢
potap P 50-5 | Yutue/
PabaHo napa (ako e Heob6xoAMMO) 7-11
5 rbBKaB
AebenvHa Ha Bpb3KuTe OT 8 MM.
JlaBap » KMTapUCT nac cemunac u
GenuTe yactu. Kopta 50-5
Yunum pTap bBKaB 4-8
Ha IEHTU UAN MPBCTEHN OT 6 MM 5
napro.
MwveHe n nenap. KyueHe Ha meco
napa TpamHoCT eanH 4-6
50-5 | KpyxuveHTe
TaTko MUHYTU 4OTOraBa 7-13
5 /yutne
Mbp3envBo. KopTap no Bpeme Ha pogeo
6 MM.
Kana6a3 3mmBaHe 1 noyncTBaHe I'IpVI pUAOCI’IOEHVI I'I'bTyBaHI/\ﬂ 50-5 r‘bBKaB 1 0-1 4
a 6 MM. 5
Cnej viaMVBaHe, U3pexeTe B 50-5
Jomat A P bBKaB 10-14
6-MVII’II/IMeTpOBVI PO/IKOBUAHW NEHTU. 5
Kana6as M3munBaHe u nouncreare npu pogeo | 20-5 711
KpyxneHTte -
a 5 MM. 5 py
MweHe n nenap. KouvnHap an
50-5 | KpyxueHTe
bararta napa 3a 4-6 MyuHyTH. 7-13
5 /yuytuB
BbpTALLM ce ponKu OT 6 MM.
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2. 4 Pretratamientos de alimentos como carne y pescado : 2. 4 1 Carne magra

(sin grasa ni aceite): Se recomienda marinar la carne antes de secarla para mantener su
sabor natural y que quede tierna. Se debe usar sal al marinar para ayudar a absorber el
agua de la carne y mantenerla fresca. Ingredientes estandar para marinar: 1/2 taza de
pasta de frijoles; 1 diente de ajo machacado; 2 cucharadas de azicar morena; 2 KyLlapagmu
oT keTuyn; 1/2 Ta3a ge canca Worcestershire; 5/4 cucharaditas de sal; 1/2 cucharadita de
cebolla en polvo; 1/2 cucharadita de pimienta; mezclar todos los ingredientes

anteriores. La carne se corta en cubos pequefios y se coloca en la maquina.

2.4 2 Carne de ave: Toda la carne de ave debe cocinarse antes de secarla.
Lo mejor es cocinarla al vapor oa la parrilla.
2.4 3 Pescado: Se recomienda cocinarlo al vapor o asarlo antes de secarlo (hornearlo

a 200 grados durante 20 minutos).

Tem
Howmep
fen Especificaciones de los nepa ar Bpeme/y
ingredientes Typa Cexo opa
XpaHa
°C
Utilice carne magra para
eliminar la mayor cantidad de
grasa posible, ya que la grasa se
Cnasbm deteriora con el tiempo. 60-7
P MBKaB 7-8
AVIKO 0
Cortar en rodajas de 6 mm de
grosor y colocar en la estanteria.
®pyToc
e YHUGOPMEHO BBHLLHO MPOCTPAHCTBO 50-5 Aypo /
3eneHyyuu 1 nnoaope 8'1 4
3a MasikaTa. 5 dparun
aexvapat
ajac
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2.5 Vainilla y otros pretratamientos :
2.5 1 Enjuague y sacuda el exceso de agua, y retire las hojas dafiadas.

Extienda la vainilla sin apretar sobre el estante.

Kyn4yunHa.

Homep CneuuduKaLmm Ha Tem Wat Tremno/xo
Aen CbCTaBKn nepa ceko pa
XpaHa Typa
°C
Pa3LumpeTe 6e3BpejHNTe ChCTaBKM
BauHuna/appaseit P PeA 40-5 Yutus/
apretarlos sobre el estante en 8-12
epbac 0 ®parun
MSICTO 3a KaTepeHe.
Te Extienda el té aromatico sin
30-4
napdromupan | apretar sobre el estante, no lo 0 MbBKaB 10-18
0

NOYNCTBAHE U NOAAPBXKA:

1. Apague la maquina antes de limpiarla, desenchufe el cable de
alimentacién y asegurese de que esté seca antes del siguiente uso.

2. Monsi, otternete los accesorios siguiendo el método de montaje y
desmontaje, y limpielos por separado.

3. El producto debe limpiarse inmediatamente después de cada uso.

4. No sumerija el dispositivo en agua u otros liquidos, ni lo enjuague bajo el
rpUdOH.

5. No utilice lejia ni soluciones/pastillas dezinfectantes quimicas en este
NpPoAyKTO.

6. No utilice bolas de alambre de acero, limpiadores abrasivos ni liquidos
corrosivos (kaTo 6eH3uH, aueToH nau ankoxon) para limpiar el producto.
7. Después de la limpieza, seque la unidad principal y todos los
akcecoapu.

8. Limpie los accesoriosrespondientes a tiempo después de su uso.
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OBLUMHW:

1. ¢La maquina de frutas deshidratadas no funciona/no calienta?

1.1 Compruebe que el enchufe y el cable de alimentacion estén
NpaBUIHO CBBbP3aHU.

1.2 Compruebe que el cable de alimentacién esté intacto. Si el kaben ge
alimentacién esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su
departamento de mantenimiento o profesionales similares para evitar

nenurpoc.
2. El indicador no estd encendido:

2.1 ¢Hay un corte de energia?

2.2 ;Esta el cable de alimentaciéon enchufado a una toma de corriente? ¢

Esta la toma de corriente apagada?
3. ByTOHBT He oTroBaps:
3.1 Compruebe que el botdn central no esté pulsado. -- Pulse el botén

LleHTpaneH.

3.2 Si hay liquido en la mano or en el panel. -- Por favor, seque el liquido.

3.3 ¢Llevas guantes en las manos? -- Hama rapaHuum 3a ynoTtpeba.

4. MokassaHe Ha ,E1" nnn ,E3": nokassa, Ye NpoayKTbT e gedekTeH; dirijase an
fabricante o al punto de mantenimientorespondiente para su

penapauus.

3abenexka:

Si tras el analisis del fendmeno descrito anteriormente aun no se puede
eliminar la averia, péngase en contacto con el servicio técnico o el
ANCTprbyTOp Ha drpmarta. Estd estrictamente prohibido que personal no

cualificado desmonte la maquina.
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Cneundurkaummn Ha NpoayKTa:

Vime Ha npoaykTa

XpaHuTeneH gexnapatop

Homep Ha npogykTa FD-1018
HOMUHaNHO HanpexeHue 120V 220V
HomuHanHa yectoTa 60 Hz 50 Hz
HoMuHanHa MoLHocT 100 OW

Tamafio (largo x ancho x alto)

340*405*365 mm

NMNaXbH

Detalles de los materiales en contacto con alimentos :

Este producto y los materiales en contacto con alimentos

cumplen con las normas de seguridad alimentaria

YMECTHW.
Homep Ha napueTo MaTtepuan EctaHaap
Cyxu 6aHgaxm SUS 304#
GB4806.7-2
NamuHa ge mana CTPAHNLIN
016
BaHgexa fe FoTeo CTPAHNL

Condiciones de uso: las piezas de acero inoxidable
deben evitar el contacto con sustancias acidas fuertes.
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Consejos: *Si
el contenido anterior no coincide con el producto real debido a cambios en el modelo

o las piezas, consulte el producto real sin previo aviso. jGracias por su comprensién!

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd. HanpasneHwue:
Habitacién 301, Edificio 5, No. 198 Huanshi West Road, Ciudad de Tangxia, ciudad de
Dongguan, nposuHuns MNyaHraoHr 523000

ENeKkTpoHHa KopekLus: support@vevor.com

-18 -



Machine Translated by Google



Machine Translated by Google



Machine Translated by Google

VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

CbCAPKA 4O XUBHOCTW

MOAEN: FD-1018
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| Upgrade

The Home Creator Way

MOJEN: FD-1018

To jest oryginalna instrukcja obstugi. Przed uzyciem prosimy o doktadne zapoznanie
sie z trescig instrukgji. Firma VEVOR zastrzega sobie prawo do jednoznacznej
interpretacji niniejszej instrukcji obstugi. Wyglad produktu zalezy od stanu,

w jakim go otrzymali Panstwo. Prosimy o wyrozumiato$¢, ale nie bedziemy

Panstwa ponownie informowac o aktualizacjach technologicznych lub

oprogramowania naszego produktu.

Ostrzezenie: Aby zminimalizowa¢ ryzyko obrazen, uzytkownik powinien

uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.
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ﬁ Ostrzezenie - wytgcznie do uzytku wewngtrz pomieszczen

MPABV/THA YTTOTPEBA

Niniejszy produkt podlega przepisom Dyrektywy Europejskiej

2012/19/WE. Symbol przekreslonego kosza na Smieci na
koétkach oznacza, ze produkt wymaga selektywnej zbiorki

Ef odpaddw w Unii Europejskiej. Dotyczy to produktu i wszystkich
akcesoriow oznaczonych tym symbolem. Produktéw

B | oznaczonych tym symbolem nie mozna wyrzucac razem z

normalnymi odpadami domawymi, lecz nalezy je dostarczy¢

do punktu zbiérki urzadzen elektrycznych i elektronicznych

przeznaczonych do recyclingu.

BAXHU

Przed uzyciem produktu prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejsza
instrukcjg obstugi i zachowanie jej w bezpiecznym miejscu. Produkt jest
przeznaczony wytgcznie do uzytku w domach i podobnych miejscach.
Niebezpieczenstwo:

Nie zanurzaj podstawy w wodzie ani innym ptynie i nie ptucz jej pod
biezgcg woda.

Nie uzywaj tego produktu do suszenia ptynnej zywnosci.

Prosze uwaznie przeczytac i zachowac instrukcje.

OCTPXEHWA

- Przed podtaczeniem produktu do zasilania nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie podane na produkcie jest zgodne z napieciem w lokalnej sieci
elektrycznej i czy wszystkie komponenty zostaty prawidtowo
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MHCTannpaHn.

- Nie nalezy pozwala¢ dzieciom ani osobom z niepetnosprawnoscig
intelektualng na korzystanie z tego produktu bez nadzoru.

- Produkt nalezy stosowac¢ na stabilnym stole, a nie na stole pochytym lub
C npukpuTHe.

- Jesdli wychodzisz z domu lub nie korzystasz z urzadzenia przez dtuzszy
czas, pamietaj o odtgczeniu wtyczki zasilania od gniazdka.

- Po pierwszym wigczeniu urzgdzenia wyczuwalny jest zapach. Jesli nie
jest to niepokojgce, nalezy kontynuowac uzywanie urzadzenia.

- Aby unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym, nie nalezy obstugiwac
urzadzenia ani podtaczac i odtgczac wtyczki zasilajgcej mokrymi rekami.
- Nie uzywaj tego produktu do suszenia ptynnej zywnosci.

- W tym produkcie nie nalezy uzywac wybielaczy ani roztworéw/tabletek
dezynfekujgcych zawierajacych $rodki chemiczne.

- Do czyszczenia produktu nie nalezy uzywac wetny stalowej, Srodkow
czyszczacych o wiasciwosciach Sciernych ani ptynéw zracych (takich jak
aLeToH MKn ankoxon).

- Maksymalny czas ciggtego uzytkowania nie powinien przekraczac 72
godzin, aby nie wptynag¢ na zywotnos¢ suszarki.

- Nie uzywaj tego produktu, jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inne
aKcecoapu ca 30Ha 3a oTnyLliBaHe.

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, aby unikng¢
niebezpieczenstwa, jego wymiany powinni dokonac specjalisci producenta,
jego dziat konserwacji lub nogo6Hwn dziaty.

- Prosze nie uzywac akcesoriow i podzespotéw innych producentéw lub
innych producentéw, ktérych stosowanie nie zalecane.

- Zabrania sie jakiejkolwiek modyfikacji lub przedtuzania przewodu
3aCUBALLMNS TO3U MPOAYKT.

- Zabrania sie uzywania tego produktu na zewnatrz pomieszczen lub
uzywania go do innych celéw.

- Wszystkie akcesoria sg przeznaczone wytgcznie do uzytku z tym
produktem. Zabrania sie ich uzywania do innych celéw lub z innymi
podobnymi produktami, aby unikng¢ zagrozenia.
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- Zabrania sie ciggniecia przewodu zasilajgcego produktu lub wigzania go
pod niekorzystnym katem do przedmiotu.

- Aby unikna¢ niebezpieczenstwa, osobom niebedgcym profesjonalistami
nie wolno demontowac¢ zadnych wewnetrznych podzespotow.

- Zabrania sie przenoszenia produktu, gdy jest podtgczony do zasilania. ¥
razie potrzeby mozna go wytgczy¢, odtaczy¢ od zasilania i przenies¢ w
OTFOBOPHO MACTO.

- Jesli masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z odpowiednim centrum
serwisowym lub sprzedawcg, aby uzyska¢ pomoc.

- Przed przystapieniem do czyszczenia produktu nalezy odtgczy¢ go od
zasilania i poczekaé¢, az ostygnie.

- Nie umieszczaj zadnej zywnosci (w tym wody, przypraw i jedzenia) na
rapHKy

- Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do otworu wylotowego gorgcego
noseTLLa.

- Nigdy nie podgrzewaj zadnej innej czesci produktu w kuchence
MuKpodanoser.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
osoby z brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i zrozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny
bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia przez
uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

OBYYEHWME 3A SHAHUMETO

Ten produkt zostat wyprodukowany zgodnie z obowigzujgcymi normami
bezpieczenstwa i przepisami Unii Europejskiej, Wielkiej Brytanii, Stanow
CbeanHeHuTe Wwat n KaHaga. Produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku
wewnatrz pomieszczen przez osoby doroste i nie jest zabawka.

OMMNCAHWME HA NMPOAYKTA
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Panel sterowania: obstuga za pomocg przyciskéw dotykowych

Time setting
Logo with backlight 6pcs auto programs Setting + ] On/off button
[ © 9 waEa @ 2 @
LOGO el D - DN
L‘E__D__‘_?_E’J ®
l Settmg - l
Display window Lamp button
Temp setting
Homep Mok Mok Mok CraHpapTeH
Mok
nosunummn CniHvKa namMna HKeBua M3NbAHUTEnN
120 V~60
IEC600335-
Hz
1
/122
IEC60335-2-
e4-10 0V~50Hz
35W25W1000W 9
18 KankoBnua
yn
MOK
1026+CSA
ynHocu C22.2 Ne 64
1000W

AKCECOAPUN N UHCTPYKLIW
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A. Siatka: Stuzy do przechowywania matych produktéw spozywczych, ktére
wymagajg wysuszenia i odwodnienia .

B. Tace suszace: Stuzg do przechowywania zywnosci, ktéra wymaga
W3BANYAHE N OAYXOTBOPSIBaHeE.

C. Tacka ociekowa: Stuzy do podtrzymywania drobnych czasteczek i soku
OT ropHarta 6oliHa e3aa.

D. Drzwi : Stuzg do zamkniecia wylotu goragcego powietrza i powietrza
JOJHero.

E. Drzwi szklane: Stuzg do blokowania gorgcego powietrza i umozliwiajg
obserwacje stanje zywnosci w srodku .

F. Panel sterowania: Stuzy do sterowania pracg maszyny.

G. Talerz boczny: Stuzy do przechowywania na pétce zywnosci, ktéra
wymaga wysuszenia i odwodnienia .

H. Obudowa: Materialt sprzetowy

METO[ HA AEMOHTAX HA AKCECOAPW

A. Banmuii mawumHa.
B. OTBOPX AXBCTU.

C. Wyjmij tacki do suszenia lub siatke.
D. Wt6z tacki do suszenia zywnosci (jesli musisz uzy¢ siatki , potdz jg na
pustych tackach ) z powrotem do urzadzenia.
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E. 3aMbKHUAT AbpXaB.
F. Wt6z wtyczke do gniazdka .

G. Obstuga panelu sterowania i wybér funkgji
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F. G.
—
= ® ©® © l
' = LOGO - o= = 88:88
( L .f_) m\“; ...,Gn 7) 3

AK KOPU3UNCTAY C dYHKUWWN:

1. PyHKUMA 3a cycreHanpaHe:

1.1 Umie$¢ zywnos¢ na siatce do pieczenia i wtéz jg do urzadzenia, zamknij drzwiczki.

1.2 BkatouBaHe Ha 3acuiBaHe.

Wybierz zgdany przepis w obszarze przepiséw, clicknij raz, aby wybrag¢, kliknij dwa razy, aby

1.3 Naciénij wigcznik zasilania 1.4

anulowa¢, anuluj mozna wybra¢ ponownie.

1.5 Aby ustawi¢ wymagang temperaturae, najpierw clicknij przycisk actywacji

I y , a nastepnie kliknij gérny trojkat @ abn

zwiekszy¢ temperaturae i dolny tréjkat Aby onizy¢ teature.

Kazda regulacja zwiekszy lub zmniejszy temperature o 5 stopni.

perynupaHe Ha Temneparypara

1.6 Aby ustawi¢ wymagany czas, najpierw clicknij przycisk actywacji

perynaumsa Ha 4aca . a nastepnie kliknij gérny tréjkat *' . Ja ce n3gbixka
l aby skréci¢ czas. Kazda zmiana wydtuzy lub

czas i dolny tréjkat
skroci czas o 30 MUHYTW.

1.7 Po dokonaniu wyboru naci$nij przycisk Start maszyna zacznie Abn Ypyxomuny, a

sie nagrzewac.
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1.8 Lampa wewnetrzna mozna wigczac i wytgcza¢ w dowolnym
momentencie i jest niezalezny.

2. Przetwérstwo spozywcze : 2.1

Opis funkgji

Zywnos¢ na panelu sterowania ma wstepnie ustawiony czas i temperature suszenia.
Uzytkownicy mogga jednak dostosowac czas i temperature suszenia do swoich
preferenciji.

Oproécz zywnosci na panelu sterowania, uzytkownik musi ustawic czas pieczenia

i temperature reszty zywnosci lub mozna piec zgodnie z zalecanym czasem

i temperaturg podanymi ponizej. Uzytkownik moze réwniez dostosowac czas i

temperaturee do aktualnej sytuacji.

lcon DH
lcon display A

Name | DIY Apple | Lemon | Banana |Mushroom| Meat & Fish
Temperature (C) 35 75 75 75 75 75
Time (h) 0.5 9 12 12 10 10

2.2 Wstepna obrobka owocéw : 2.2 1

Rozciericz sok (1/4 szklanki soku n 2 szklanki wody) n namocz suszone produkty
przez okono 2 MnHyTu. (Uwaga: Sok owocowy nalezy taczy¢ z produktami
spozywczymi, np. sok jabtkowy z suszonymi jabtkami).

2.2 2 Stét do przetwarzania zywnosci :

Tem
Hasga nepa CraH Yac/6or
CneundriKaums Ha CKNagoBy n3aenvs
XXVNBOTHO Typa cyx 3nHa
°C
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Przekréj na péti usun pestki. 60-6
Mopena Przekréj na pét suchg strong s MueHKm 18-20
40 Aony.
v v 65-7
BaHan O6wuyait 1 nokpmBsali ¢ nnactmaca XpynsHu, 12-14
AebennHa 3 MM 0 y
Umyj, usun plamy i pokrdj na 60-6
dura uBATKM. TakaBa cTpaHuua s MueHKm 18-20
Aon.
60-6
KuBu YMnY 1 MokpuB ¢ naactMmaca N 8-11
Ae6enviHa 6 MM 5
EXOCKBU YMUIA, 0brex, yCyHb rHa3aa 60-6 .
Hus nasienne i pokrdj na potowki 5 MwueHKM
ny6 Masunaku
Umyj, usun gniazda nasienne, 60-6
IpyLuka y) 9 MueHKkun 4-8
obierz i pokroj w kétka 5
Obierz, usun wtdkna i usun
ierz, usun w i usu 60-6
AHaHac rdzen. Pokréj na plasterki o 5 MueHKu 11-18
AebennHn 6 Mm.
7 . .z . 60-6
P. Xu6ap6 Umyc i pokroi¢ na kawatki o N 6-10
ABb/DKVHA 25 MM 5
Tpyckayk YMWY 1 NOKPUB C NnacTMaca 60-6
MwneHkun 7-15
a aebenvHa 6 Mm 5
Obwvep, NOKPUB C LIBLPTKU U
; ) . ) 60-6 MueHkun n
Apby3 usun pestki. Pokréj na kawatki 8-10
5 nenkun
nnn gebenHm 10 mm.
O6uyali 1 NoKpuBai ¢ NiacTMaca 65-7 | XpynsHu,
MuTtagxa 10-14
fe6envHa 3 Mm 0 y
i A gni i 60-6
A6L1Ko Umyj, usun gniazda nasienne, Menin 715
obierz i pokréj w kétka 5

2.3 Wstepna obrébka warzyw :

2.3 1 Gotowac na parze, wrzgcg wodg lub olejem. Zalecane do

zielonych roslin strgczkowych, kalafiora, brokutdw, szparagow i
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2.3 2 Przygotowane warzywa zalej wrzatkiem i gotuj przez okoto 3-5

minut, odcedz

i odstaw na kratke.

2.3 3 Namocz warzywa w soku z cytryny przez okoto 2 minute.

Tem
HasBa nepa CraH Yac/6or
CrneundrKauys Ha CKNagoBy U3genms
XMNBOTHO Typa cyx 3vHa
°C
Pokroj na paski o grubosci 8 50-5
Kapuox MM U1 FO CTVFam npes okosio 10 c Kpyum 6-14
MUHYTa.
Mokpwuii n cnu, gopn 1 maca
NlerymuH 6e/3e Npe3pouncTa u 45-5 | Teapau/k 1018
osae jednolita, a nastepnie rozt6z 5 pPbUK
Ha ape6HaTa cekuyA.
Ny,
50-5
Bbprokcen Ynctum nnucta 6es knaysum 5 Kpyuun 8-30
Kn
50-5
Kalafior Gotowane na parze, krojone 5 TpyaHw 6-16
Pokréj na plastry o grubosci 50-5
Cene 6-14
p 7 MM 5 Kpyuun
LLunnwuo 50-5
pex uen c Kpyun 6-10
KUTarckm
50-5
YocHek O6paHe 1 nokpre w Kpyn 6-16
NNacTUPKM 5
YapHu 65-7
P Kanu Kpyuu 8-14
nvenpx 0
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50-5
Cebyna rmncepek 5 Kpyum 8-14
¢ - 65-7
Mpox Gotowac na parze przez 3-5 MUHYTU Kpyuu 8-14
0
Gotowane na parze do 50-5
LWnuHaK o Kpyun 6-16
zwiedniecia 5
Acriepsku Po umyciu pokroi¢ na 50-5 | XpynsHy, 4t
Hac kawatki o dtugosci 25 mm > y
Gotowac na parze, ostudzic,
Bypaua usuna¢ korzenie i gtéwki; 50-5 | XpynsHy 9-12
ot pokroic na kawatki o 5 y
dtugosci 25 mm
Odetnij gérng czesc¢ o
grubosci 10 mm, najlepiej 50-5
bypak dokfadnie jg obierz, a 5 MuieHKy 9-12
nastepnie pokroj na plasterki nnun
grubosci 5 mm.
Rozcig¢ i ugotowaé do
AT 50-5 XpynsHy,
Bpokynu miekkosci, pokroi¢ na 5 10-14
kawatki 10 mm y
YMBK 1 MOKPOI#A ¢ nackm unm 50-5 | XpynsHy,
Kanycta 8-11
Abrocty 3 mm 5 y
Przytnij gére i dot, a
nastepnie ogol skérke do
cpnie g ¢ 50-5 | Epactuy
Mapuy czysta. Delikatnie ugotuj na parze 5 7-11
i kroj w plastry o grubosci 3
mm.
Kykypuas Wytnij ziarna kukurydzy z kolby | 20-3 | XpynsmHy, 210
a i roztdz je na siatce 5 y
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YMBK 11 OKPOA € mnacTMaca unm 50-5 EnacTuuHoct
Oropek 4-8
rpy6u 3 mm >
50-5
EaKnaxaH YMBK, MOKPUTUNE 1 MOKPUTLE C Enactny 48
nnactMaca uam rpybv 6 mm 5
YMBK 1 MOKPOU Ha Masuaka nam 50-5 Enactny
K16 4-7
rpy6o 8 mm 5
PxosKe Wyszoruj i wybielaj parg (jesli 50-5 MwueHkn/
i J] 7-11
wka to konieczne) n pokroéj na plastry 5 Enactny
0 grubosci 8 mm
Umyj i usunh pestki oraz biate czesci.
HepBoH 1 50-5 EnacTuyuHoct
MoKpuBKa C Macku 3a KPbCTOBE 4-8
nuenp3 5
AN ABroctm 6 mm.
Umyj i obierz. Gotuj na parze
Xpynsy n/
przez okoto 4-6 minute, az zmiekng. | 20-5
3emMHAK WV MUEHKM 7-13
MokpuTne c nnacTmMaca unv rpyom 6 5 4
mm.
MnacTtmaca v nnactMmaca ¢ 50-5 Enactnu
Anns 10-14
nebennHa 6 mm 5
Po umyciu pokroi¢ na 50-5 Enac
Momungop umyciup I flacTis 10-14
plasterki o $rednicy 6 mm 5
3gycnu Mnactmaca n nokputme ¢ 50-5 XpynsaHy, 711
ne6envHa 5 mm 5 y
Umyj i obierz. Gotuj na parze
Xpynsy, n/
przez 4-6 MUHYTU. 50-5
batat WA MUEHKM 7-13
MokpuTne Ha rnnc uam 5 I
rpyéu 6 mm.

2.4 Wstepna obrobka zywnosci, np. migsairyb: 2.4 1 Chude migso

(bez warstwy ttuszczu i oleju): Zaleca sie
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marynowanie miesa przed suszeniem, aby zachowac jego naturalny smak i delikatno$¢. Do
marynowania nalezy uzy¢ soli, aby wchtona¢ wode z miesa i zachowac jego Swiezos¢.
Standardowa marynata: %2 szklanki pasty z fasoli; 1 zgbek czosnku, rozgnieciony; 2 tyzki
brazowego cukru; 2 nexunum ketuyn; ¥ szklanki sosu Worcestershire; 3% tyzeczki soli; %2
BXNYKM 4ebynu ¢ npoLuka; 2 tyzeczki pieprzu; wymieszac¢ wszystkie powyzsze

sktadniki. Mieso pokroi¢ w drobng kostke i wiozy¢ do maszyny.

2. 4 2 Mieso drobiowe: Wszystkie rodzaje miesa drobiowego muszg by¢ ugotowane

przed suszeniem. Najlepiej sprawdza sie gotowanie na parze lub grillowanie.

2.4 3 Rybe: Przed suszeniem zaleca sie ugotowac jg na parze lub upiec (piec w piekarniku

nagrzanym do 200 stopni przez 20 minut).

Tem
Hasga nepa CraH Yac/6or
KABOTHO CrneundriKaums Ha CKNaj0BY N34eNVa Typa oyx 3UHa
°C
Uzywaj chudego miesa, aby usung¢
jak najwiecej ttuszczu,
LLapnaH poniewaz thuszcz z czasem ulega 60-7 8
y zniszczeniu. 0 EnacTtyHodr
Pokroj na plastry o grubosci 6 mm
1 umies¢ na potce
Oxexui Pa3sroBaHe Ha paBHW yacTn 50-5 Teapau /
Cy30Ha 8-14
osoue cnaTue 5 Kpyum
2.5 Wanilia i inne preparaty wstepne : 2.5 1 Optucz i
strzasnij nadmiar wody, usun zepsute listki. Rozt6z wanilie luzno na potce.
HasBa CreuyndrKaLmm Ha CKNagoBm nomelequs Tem CraH Yac/6or
XNBOTHO nepa Cyun 3uHa
Typa
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°C
Rozt6z sktadniki luzno na
BaHuAus/31 40-5 MuieHku /
nonvumMsTa 3amMecTBa kiaysarta 8-12
Oona O prqm
BapctBamu
Xepbarta Pa3ciox naxHaua 6uika
) 3 . L 304 EnactnuHoct
3anayuo luzno na pétce, nie uktadaj jej 0 10-18
ya eAViH Ha apyr y

YMCTEHE N KOHCEPBALIVA:

1. Przed czyszczeniem wylgcz urzgdzenie, odtgcz je od zasilania i

pozostaw do wyschniecia przed kolejnym uzyciem.

2. Wyjmij akcesoria zgodnie z metoda montazu i demontazu i wyczysc je
oTAeTeNHN.

3. Produkt nalezy czysci¢ bezposrednio po kazdym uzyciu.

4. Nie zanurzaj hostii w wodzie ani innych ptynach i nie ptucz jej pod
6exaHua Boaa.

5. W tym produkcie nie nalezy stosowac wybielaczy ani roztwordéw/tabletek
dezynfekujacych na bazie sSrodkdw chemicznych.

6. Do czyszczenia produktu nie nalezy uzywac kulek z drutu stalowego, sSrodkéw
czyszczacych o wtasciwosciach Sciernych ani ptynéw zracych

(TakbB 6€H3MH, aUeTOH UK ankoxon).

7. Po wyczyszczeniu nalezy wysuszy¢ hosta i wszystkie akcesoria.

8. Po kazdym uzyciu nalezy regularnie czys$ci¢ akcesoria.

AHAJTI3 HA NMPOBJIEMA B YECTO

MOCTABALIN:

1 Maszyna do suszenia owocéw nie dziata/nie grzeje?
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1.1 Sprawdz, czy gniazdo i wtyczka przewodu zasilajgcego sg prawidtowo
nognasoHe.
1.2 Sprawdz, czy przewdd zasilajacy jest nienaruszony. Jesli przewéd

zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,

jego dziat konserwacji lub podobny fachowiec, aby unikna¢ niebezpieczen

cTBa.

2. Wskaznik nie jest wiaczony:

2.1 Czy nastgpita awaria zasilania?

2.2 Czy kabel zasilajacy jest podtgczony do gniazdka? Czy gniazdko
eneKTpn4ecTBOTO € N3BaZeHO?

3. Mons, He pearupaiTe:

3.1 Sprawdz, czy srodkowy przycisk nie jest wcisniety. -- Nacisnij Srodkowy
NpULMCK.

3.2 Czy na dtoni lub panelu znajduje sie ptyn. -- Nalezy wysuszy¢ ptyn.

3.3 Czy nosisz rekawiczki? -- Nie zakladaj rekawiczek.

4, n3sexgaHe Ha ,E1" nan ,E3": npu3Hak, npogykTsbT e wadliwy, cheggaly,

skontaktowac sie z producentem lub odpowiednim punktem serwisowym w
celu przeprowadzenia konserwacji.

3abenexka:

Jesli powyzsza analiza zjawiska nadal nie pozwala na wyeliminowanie
usterki, nalezy skontaktowac sie z punktem serwisowym lub dealerem
TBbPA. Osobom niebedgcym profesjonalistami kategorycznie zabrania sie

AeMOHTaX Ha MallnHW.

CneundurKaums Ha NPoOAYKTa:

Nazwa npoaykTtu Cy>xapka A0 XXMBOTHO
Homep Ha npoaykTa FD-1018
3HaMeHuTOCT 120V 220V
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YeHcTOTAMBOCLY, 3HAMeHOBa 6 OHz 50Hz
Mou, 3HameHoOBa 100 OW
BuMmapwu (4bArn X roneMm X LWmpoku) 340*%405*365 mMm

CHUMKM

Szczegoty dotyczace materiatéw przeznaczonych do kontaktu z

XnBOTHOC/1I0BME!

Ten produkt i materialty majgce contact z zywnoscig sg

zgodne z odpowiednimi normami bezpieczenstwa

XWNBOTHO
WMe Ha Yenoto TBOPXMBO CraHaapTeH
Taka go cycreHuus SUS 304#
GB4806.7-2
ApkyL CATKN nr
016
Tauka Oumekosa nr

Warunki uzytkowania: czesci ze stali nierdzewnej nalezy

unika¢ kontaktu z substancjami o silnym dziataniu
KBacos

Mopagan:

+Jesli powyzsza tresc jest niezgodna z rzeczywistym produktem ze

wzgledu na zmiany modelu lub czesci, prosimy o zapoznanie sie z

rzeczywistym produktem bez wczesniejszego powiadomienia. Prosimy o
-17 -
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pa3bupaHe!

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd Agpec: Pokdj 301,
Budynek 5, nr 198 Huanshi West Road, Miasto Tangxia, miasto Dongguan,

provincja Guangdong 523000 Aapec e-mail: support@vevor.com

-18 -



Machine Translated by Google



Machine Translated by Google



Machine Translated by Google

VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

BY/ICE/NIJPOTEP

MOZEN: FD-1018
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V E VO R gl?eglrlgrc\l‘nz Creator Way

MOJES: FD-1018

ToBa e MbpBOHaYaNHOTO ynpaBfeHue. PasbepeTe BCUUKM MHCTPYKLUMN 3a paboTa
zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt. VEVOR behoudt

zich het recht voor om de gebruikershandleiding anders te interpreter.

Het uiterlijk van het product kan afwijken van het product dat u ontvangt.

Wij zullen u niet opnieuw informeren over eventuele technologische of

codTyepHu akTyanmsaLmm 3a NpoaykTa.

Waarschuwing: Om het risico op letsel te verminderen, dient

de gebruiker de gebruiksaanwijzing zorgvuldig te lezen.
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ﬁ Waarschuwing: alleen voor gebruik binnenshuis.

MPABWHO MPEBBLPLLUBAHE

Dit product valt onder de bepalingen van de Europese Richtlijn
2012/19/EO. Het symbool met een doorgestreepte

afvalcontainer geeft aan dat dit product in de Europeane Unie
ocseH moet worden ingezameld. Dit geldt voor het product en

BCNYKW aKcecoapu ca oT6ensizaHn ¢ To3n CMMBOI.

B | Gucten die zo zijn gemarkeerd, mogen niet bij het normale
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden ingeleverd
bij een inzamelpunt voor de recycling van elektrische en
e/IeKTPOHHM yCTpolicTBa.

BEJTAHPUINK

Lees en begrijp deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u dit product
gebruikt en bewaar deze op een veilige plaats; To31 NpoayKT e NoAX0oAALL,
bedoeld voor gebruik in woningen of vergelijkbare ruimtes.

leBaap:

Dompel de basis niet onder in water of andere vioeistoffen en spoel deze
He MoJ KpaHa.

Gebruik dit product niet om vloeibare voedingsmiddelen te drogen.

Lees de instructies aandachtig door en bewaar ze goed.

BAAPLLYBWHIEH

- Controleer voordat u het product op de stroomvoorziening aansluit of de
TO3U NPOAYKT ce npej/iara, 06xBaLlariku noseye oT 10KaAHO MeCTOMO0XEeHNE

netspanning en Ha BCUYKN KOMMOHEHTU ca NPaBUAHO UHCTaNVPaHU.
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- Laat kinderen of personen met een verstandelijke beperking dit product
niet zonder toezicht gebruiken.

- Dit product dient op een stabiele tafel te worden gebruikt, niet op een
schuine of met een deken bedekte tafel.

- Wanneer u de apparaten verlaat of ze langere tijd niet gebruikt, vergeet
dan niet de stekker uit het stopcontact te halen.

- Na het eerste inschakelen kan er een geur vrijkomen. Gebruik het
apparaat gerust verder, tenzij dit abnormaal is.

- Gebruik de stekker niet en steek deze niet in of uit het stopcontact met
natte handen om elektrische schokken te voorkomen.

- Gebruik dit product niet om vloeibare voedingsmiddelen te drogen.

- Gebruik geen bleekmiddel of chemische desinfectiemiddelen/tabletten in
NPOAYKT Ha AUT.

- Gebruik geen staalwol, schurende reinigingsmiddelen of bijtende
vloeistoffen (zoals aueToH Ha ankoxosn) om het product schoon te maken.

- De langste ononderbroken gebruiksduur mag niet langer zijn dan 72 uur
per keer, om de levensduur van de droger niet te beinvloeden.

- Gebruik dit product niet als het netsnoer, de stekker of andere
akcecoapuTe ca orpabeHu.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet het, om gevaar te voorkomen, worden
vervangen door professionals van de fabrikant, de

onderhoudsafdeling of een vergelijkbare afdeling.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of van
fabrikanten die niet worden aanbevolen.

Toli e seceT cMnHM BepboZeH 3a TO3M MPEXOB NPOAYKT 3a Aobpe AoLnn
manier dan ook te wijzigen of te verlengen.

Het is verboden dit product buitenshuis te gebruiken of voor andere
HanpaBeTe ro ga nusnon3sare.

- Alle accessoires zijn uitsluitend geschikt voor gebruik met dit product. Xet
is verboden ze voor andere doeleinden of op andere soortgelijke producten
te gebruiken om gevaar te voorkomen.

Het is verboden om aan het netsnoer van het product te trekken of het

netsnoer onder een gunstige hoek aan een voorwerp vast te binden.
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Niet-professionals mogen geen interne onderdelen demonteren om gevaar
NpeABapUTEHY OTFOBOPH.

Het is verboden dit product te verplaatsen wanneer het is aangesloten op
het stroomnet. U kunt het indien nodig uitschakelen, de stekker uit het
stopcontact halen en het naar een geschikte locatie verplaatsen.

- Als u vragen heeft, kunt u contact opnemen met het betreffende
CepBu3eH LeHTbp Ha ANAbPa 3a MNOMOLLL,

Voordat u het product schoonmaakt, moet u eerst de stekker uit het
stopcontact halen en het laten afkoelen.

- Plaats geen voedsel (inclusief water, kruiden en eten) in de pan.

- Steek geen voorwerpen in de opening voor de heteluchtuitlaat.

- Gebruik de magnetron nooit om other denderdelen van het product te
npertonnsaHe.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met een verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteit of
gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de
bijbehorende gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

N3YEPMBAHE HA MOBEYETATA

To3n NpoayKT e npenopbyaH B Hag 10 rognHu

veiligheidsnormen en -voorschriften voor de Europeanse Unie, het Verenigd
Koninkrijk, CbeguHeHn watn B KaHaga. To3n NpoayKT e NoAXoAsLL,

bedoeld voor gebruik binnenshuis door volwassenen en is geen

mrpae ce.

OMUCAHWNE HA TIPOAYKTA

Bedieningspaneel: bediening upes aanraaktoetsen
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Time setting
Logo with backlight 6pcs auto programs Setting + ] On/off button
[ - — ® © ©
LOGO - - - 88:89
=== @
J Setting - J
Display window Lamp button
Temp setting
CraTtnsa BepBapmu
MoTopBbp Namna M3BBHpegHo
6poii CTpym HrcBepM
MoreH MoreH CTaHAapTeH
bbb oreH
120V~60H IEC600335-
3 1
/22 IEC60335-2-
®4-10
18 0V~50Hz 35W 25W 100 QW 9
o6uo yn
BepmoreHbT 1026+CSA
e 1000W C22.2 Ne 64

A. AKCECOAPU N HCTPYKLIWU
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A. Gaasdoek: Dit wordt gebruikt om kleine voedingsmiddelen in te
BHUMaBaliTe die gedroogd en gedehydrateerd moeten worden .

B. Droogrekken: Deze worden gebruikt om voedsel in te bewaren dat
gedroogd en gedehydrateerd moet worden .

C. Lekbak: Wordt gebruikt om de fijne deeltjes en het sap van de bovenste
XpaHa 3a Ballus OTAUX.

D. Deur : Deze dient om de uitlaat van warme lucht en de lucht aan de
BBLMNPOC Ha 3aTBOpPa.

E. Glazen deur: Deze dient om hete lucht buiten te houden en de toestand
van het voedsel binnenin te HabntoaaTten .

F. Bedieningspaneel: Wordt gebruikt om de werking van de machine te
perynupaH .

G. Zijplaat: Deze wordt gebruikt om voedsel dat gedroogd en
gedehydrateerd moet worden op een plank te bewaren .

H. Behuizing : XapayepeH matepuan

EEN METHODE VOOR HET DEMONTEREN VAN

AKCECOAPU

A. isropsina mawimHa.

b. OTBOpETE BpaTaTa.



Machine Translated by Google

C. Haal de droogrekken of het droognet eruit.

D. Plaats de droogrekken (als u een rooster nodig heeft, leg dit dan op de

lege rekken ) terug in het apparaat.
E. 3aTBOpM BpaTaTa.

F. Steek de stekker in het stopcontact.

G. Bedien het bedieningspaneel en selecteer functies

A. B.

C.
ke, ‘-‘Qes&
28 “::: 6
= |
/
D. E. ~
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KAK JA TO YNOTPEBUTE:

1. PyHKUMA Ha Npara:
1.1 Plaats het voedsel op het bakrooster en zet het in de machine, sluit de
AbOp.

1.2 BrsitouBaHe Ha 3axpaHBaHeTo.

Selecteer het gewenste recept in het receptengebied, click één keer om

1.3 Druk op de aan/uit-schakelaar 1.4

te selecteren, click twee keer om te annuleren, annuleren kan opnieuw
n3bpaHn gymu.
1.5 Om de gewenste temperatuur in te stellen, click in eerst or de knop voor

het activeren van de temperatuurregeling. KnukHeTe, 3a fa NpoAbAXUTE

6OBEHCTE TPUXYK.

driehoek om de lemperatuur te verlagen. Elke aanpassing verhoogt

Ha verlaagt de temperatuur met 5 graden.

om de temperatuur te verhogen, en de onderste

1.6 Om de gewenste tijd aan te passen, LpakHeTe BbPXY MbPBO KOM4e 3a Hero

activeren van de tijdsaanpassing. = lllpakHeTe Bbpxy vervolgens op de bovenste

APUVXYK. om de tijd te verlengen, en de onderste driehoek
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Om de tijd te verkorten. Elke aanpassing voegt 30 minute toe of
nbTyBaHe oT 30 MUHYTU.

1.7 3a n36op Ha neyat BbPXy 6yToH Start. machine OTKaKTO Te 3ano4yHa, 3an je

beginnen met verwarmen.

1.8 De binnenlamp en Kan op elk moment worden in- en uitgeschakeld

is onafhankelijk.

2. lpepocTaBsiHe Ha eHeprma:

2.1 OnucaHme Ha pyHKLUMNTe

Het voedsel op het bedieningspaneel heeft een vooraf ingestelde droogtijd
en temperatuur. Gebruikers kunnen deze waarden echter naar eigen

npean Aa Bnesete.

Naast het voedsel op het bedieningspaneel, moeten de baktijd en
temperatuur van de overige gerechten door de gebruiker worden ingesteld.
U kunt ook bakken volgens de onderstaande aanbevolen tijd en

temperatuur, of de tijd en temperatuur aanpassen aan de feitelijke situatie.

lcon Dl(‘
lcon display

Name | DIY Apple | Lemon | Banana |Mushroom| Meat & Fish
Temperature (C) 35 75 75 75 75 75
Time (h) 05 9 12 12 10 10
2.2 Mpepa6oTka Ha NNogoBe:

2.2 1 Verdun het sap (1/4 konve cok Ha 2 konusa Boga) en laat het te
drogen voedsel er ongeveer 2 minute in weken. (Heka op: het vruchtensap

moet bij het voedsel passen, bijvoorbeeld appelsap voor gedroogde
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ob6XanBaHus.)

2.2 2 Voedselverwerkingstabel :

BogacenH Tem Jpore
Cneundurkaumm Ha CbCTaBkUTe Bpeme/uac
aam p°C waTt
CHMMKa Ha NMUTUETO B KNagHuuaTa
" 60-6
ABpUIKoC V3XBBbpPASHe Ha amu. CHUAA ae JaxT 18-20
n3npaTteTe Ao kodaTa C ge 5
HSKOW MoraT Aa 6bAaT NofesHu.
65-7
Eamaan Yaapw v ce USMbKHW OT Hero KpokaHT 12-14
B MI0YKN OT 3 MM. 0
M3murBaHe, N3XBBbPAsSHE Ha Npax
AdbenanH in vi kk i M 60-6
en in vier stukken snijden. Met JaxT 18-20
r OT 1eKapCTBOTO MOXe Aia Ce Bb3M0oN3Ba 5
NnaTeH AporeH.
i 60-6
KuBu M3MuBaHe 1 B 6aceiiHn oT 6 SaxT 8-11
MM CHUAeH. 5
W | hil
as de appels, schil ze, 60-6
Mep3vik verwijder de kern en snijd ze s 3axt 8-17
Mexay ABaI‘/'ICET N 4eTnpun rognHn.
Belue, 6ewwe 60-6
BprcThuK kern en schil de fles, en snijd s 3axT 4-8
Je dnec B kpbrose.
Yaap Ha rbpaoTo, U3XBbPASHE Ha 60-6
AHaHac BPB3KV U A4p0TO. CHUIA Ae s 3axt 11-18
M3MnaakBa ce C NA0YKN OT 6 MM.
M3mMmBaHe 1 3aMbpcsiBaHe Ha 25 60-6
P. Xb6ap6 3axT 6-10
MM CHUIAEH.
" v 560-6
AapaGeii 3MVBaHe 1 B 6aceiiHn oT 6 JaxT 7.15
MM CHULiZEH. 5
Ypapw, cnese oT Hero
AnHsa yacTv 1 3aryéu 60-6 3axT eH 810
OeH 3agHuumn. CTbnka Ha napTuTaTta B 5 nnakepur
napyeta ot 10 Mm.
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65-7
S Yaapu v ce n3SMbKHU OT Hero KpOKaHT 10-14
B MJ1I0YKW OT 3 MM. 0
bewe, 6eLle 60-6
Anen kern en schil de fles, en snijd s 3axt 7-15
Ze dnec B kpbrose.

2.3 Voorbehandeling van groenten :

2.3 1 Behandel met stoom, kokend water of olie. Aanbevolen voor groene
peulvruchten, bloemkool, broccoli, asperges en aardappelen.

2.3 2 Kook de voorbereide groenten 3-5 muHyTu B kokend Bogaa, giet ze

cnef ToBa Aa ce U3BajAT.

2.3 3 Laat de groenten ongeveer 2 minute weken in citroensap.

BoacenH Tem Nlpore

Cneumoukaumm Ha CbCTaBKUTe Bpeme/roanHa
aam p°C waTt

CHuIAg B pennm oT 8 MM 50-5 Gpetik6a

APTUCHIOK v cneg 10 AHW 6-14
MUHYTH.

Ckuua Ha 3eneHuYyL B NapyeTa

eH CTOOM 3e TOT 3e
JleryMmuH 45-5 | Tebpa/Gpe

NpeBpb3KY Ha BPaTV 1 MpUATeH 10-18

osae 5 ekbap

zijn, spreid ze vervolgens uit

Ha PUMHNaHACKa LLKOAa.

Bptokcen 3ynBepcky 6pbcHaYn 6e3 pbKoxXBaTKL 50-5 bpuiikba 8.30
ocTpue YopTencrokeH 5 ap
Bnaymko 50-5
o 3axT e NpeTeHLMOo3eH, y6eseH s Moiinuiik 6-16
50-5 Bpuiikba
Selderij Snijd plakken van 7 mm dik. 6-14

5 ap
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KUTalcKn 50-5 Bpuiikba
KnxaHe 6-10
6ucnyk 5 ap
50-5 Bpuiikba
Hodnyk lewnng v B nnaMmbLm 6-16
y6eseH > ap
LAt 65-7 Bpuiikba
rexun 8-14
nunep 0 ap
50-5 Bpuiikba
nnak 8-14
5 ap
- 65-7 Bpuiikba
EpTyT Ctoom gedurende 3-5 p 814
MUHYTa 0 ap
M3paseHo Hanb/HO 50-5 Bpwiikba
CnnHasun 6-16
3uiin 5 ap
50-5
Acniepgx Ha npaHeTo B napuyeTta KpokaT 4.6
c 0T 25 MM. 5
Stoom, laat afkoelen,
ii 50-5
Euiir verwijder de wortels en KPOKaHT 9-12
XBalllaM; XBalllaM ce B 3anyLueH BaH 5
25 mm.
V36areaHe Ha HaabsareaHe 10
MM, TOBa Le 6bAe NpeAnMCTBO 50.5
byt CKBM U XTb3raB 5 3axt 9-12
3aMbpceHn MecTta B 5
MM.
Snijd open en kook zacht, snijd 50.5
Bpokonn vervolgens in stukjes 5 KpokaHT 10-14
BaH 10 MMm.
50-5
Kyn Vi3mviBaHe n B gpexu ot 3 KpoKaHT 8-11
MM NaHT CHUWAEH. 5
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CHulig ae 60BeH-eH
nojLeHsiBam ce
50-5
Bopren wun epad. CTOOM 3axTbec . MbBKaB 7-11
1 ce cnycka B Tanuuepum ot 3
MM AVK.
CHalg fe Marickopenc BaH je 50-5
Mawc kolf en spreid ze uit over het . KpokaHT 7-10
raacayk.
Komkom M3MuBaHe 11 B 6aceiiHm 50-5
[bBKaB 4-8
Mep 3 MM LWHUAEH. 5
N3muBaHe 1 wunu, B 50-5
Matnazxkan ['bBKaB 4-8
A MA0YKY C Ae6enHa 6 MM. 5
Magect I3MmnBaHe 1 B 6aceliHn oT 8 50-5
. ['bBKaB 4-7
oiin MM CHUiiAeH. 5
LLpo6 1 ctoymbank
50-5 3axt/ 711
Pagunic (MHANNCKW HOAWT) N CHUIAZL B 5 FLBKaB
naaku ot 8 MM.
KakBo e 6110 06>afniBaHeTo 1 0TKa3BaHETo
Je 3a4eH 1 ae 6san aen. 50-5
Yunnun [bBKaB 4-8
CHWIAL fe nen vH peen  ec Ha 5
NPBCTEHW C AnamMeTbp 6 MM.
bewe B wunt
Aapgan aapganeneH. CToom 3e 50-5 KpokaHT/ a3
en n3abp>xaT ot 4-6 MUHYTK 10 TOBA 5 3axT
zacht zijn. Snijd ze in plakjes
BaH 6 MM.
Y 50-5
Momnoe Vi3mMunBaHe 1 B 6baceliHun oT 6 FLBKaB 10-14
H MM CHUiiAeH. 5
Tomaat Na|het wassen in plakjes 50-5 MpBKaB 10-14
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OoT 6 MM. 5
Vi3MvBaHe 1 B 6aceiiHn ot 5 50-5
CkyoLu KpokaHT 7-11
MM CHUAAEH. 5
3oeTe bewe B yunnuuie. Croom
50-5 KpokaHTt/ 713
aarda 4- . -
pp M34akBaT ce 4-6 MUHYTU 5 saxT
en CnoxeTe B MN10YKM OT 6 MM.

2.4 Voorbehandeling van voedingsmiddelen zoals vlees en vis :

2.4 1 Mager vlees (zonder vet- en olielaag): Het is aan te raden het vlees

te marineren voordat u het droogt om de natuurlijke smaak te behouden en
het mals te maken. Gebruik zout tijdens het marineren om vocht uit het
vlees te absorberen en het vers te houden. CtaHgapTHa mapuHaTa: 1/2 konve
6oHeH nacTa; 1 teentje knoflook, geplet; 2 eelepels bruine suiker; 2

keTuyn eelepels; 1/2 konue Worcestershiresaus; 5/4 enenen 3yT; 1/2
theelepel uienpoeder; 1/2 yepeH nunep; meng alle bovenstaande
ingrediénten. Snijd het vlees in kleine blokjes en doe het in de machine.

2. 4 2 Gevogelte: Al het gevogelte moet gekookt worden voordat het
gedroogd wordt. Stomen of grillen e Han-go6puAT.

2.4 3 Vis: Het is aan te raden om de vis eerst te stomen of te roosteren

voordat u hem droogt (n3neuete 20 MyHYTK BbB ¢ypHaTa Ha 200 rpagyca).

Tem
BoacenH nepa Apore
CI'IEL[VIq)VIKaLI,I/IVI Ha CbCTaBKUTe Bpeme/roaunHa
aam TYp waTt
°C
M3non3Balite MpBbCHU Apexu
BeTepuHapeH siekap 3oBeen Morenunik
Feapoor BeTepuHapeH fieka 60-7
AP P P P [bBKaB 7-8
dvlees Ha NpecToli OT BpeMe Ha BpeMe. 0
CnoxeTe B N104YM OT 6 MM
M3MNpaBu Kpaka C BbPXYy AbCKaTa.
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3abenexkm 50.5 Tebpa /
eapoor Bepaen e NpuUsiTeH 3a 0koTO KeeTcha 8.14
rasta e BbTpe. 5
rnnog ap

2.5 Vanille en other voorbehandelingen :
2.5 1 Spoel de vanilleblaadjes af, schud het overtollige water eraf en

verwijder de beschadigde blaadjes. Verdeel de vanille losjes over de plank.

BoacenH CrneundnKaLmn Ha CbCTaBKUTe Tem JOpore Bpeme/roguHa
aaM nepa waT
Typ
°C
3axt/
BaHAs/Kp Jlncta oT CbCTaBkn 40-5 ) ; s
losjes over de plank in plaats BETCOa -
YnpeH ) P P 0
OT TOBAa KakK Aa ro CTbnuM. ap
n BKa C N BK
Fepmm peAaBka C npejaska 304
thee losjes over de plank, 0 leBKaB 10-18
stapel de thee niet op elkaar.

NMOYNCTBAHE N MOAAPBXKA:

1. Schakel het apparaat uit voordat u het schoonmaakt, trek de stekker uit
het stopcontact en zorg ervoor dat het apparaat droog is voor het volgende
ynotpeba.

2. Haal de accessoires eruit volgens de montage- en
demontage-instructions en reinig ze apart.

3. To3u NpoAyKT Moxe Aa 6bae anpekTeH Ha elk gebruik worden gereinigd.

4. Dompel de host niet onder in water of andere vloeistoffen en spoel de
AOMAaKMHBLT He e MoJ KpaHa.

5. Gebruik geen bleekmiddel of chemische desinfectiemiddelen/tabletten

B npoaykra dit.

6. Gebruik geen staaldraadballen, schurende reinigingsmiddelen of
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bijtende vloeistoffen (30aneH 6eH3uH, aLLETOH NAM anKOX0N) OT TO3U NPOAYKT
YcnsBall Aa HanpasuLl TOBa.

7. Droog na het schoonmaken de host en alle accessoires af.

8. Reinig de bijbehorende accessoires tijdig na gebruik.

ObL, MPOBJIEM:

1. Werkt de machine voor gedroogd fruit niet/wordt deze niet warm?

1.1 KoHTponep Ha het stopcontact en de stekker van het netsnoer goed zijn
aaHrecnoTeH.

1.2 KoHTponepbT Ha het netsnoer HenokbTHAT e. Als het netsnoer beschadigd
is, moet het door de fabrikant, de onderhoudsafdeling of een vergelijkbare
vakman worden vervangen om gevaar te voorkomen.

2. IHankaTopsT He e ingeschakeld:

2.1 ma nn er sprake van een stroomstoring?

2.2 De stroomkabel in een stopcontact gestoken nn e? CTon KOHTaKT n €
n3gapeH?

3. ByTOH®BT He pearupa:

3.1 KoHTponiep®bT Ha cpefHus 6YTOH niet e BKAtoYeH. -- Druk op de

cpefeH 6yToH.

3.2 Of er vloeistof op de hand of het panel zit. -- Droog de vloeistof af.

3.3 Draagt u handschoenen? -- Drag geen handschoenen.

4. fapoxme "E1" Ha "E3": gedeKTbT Ha TO3M NPOAYKT € B Ha4anoTo
fabrikant of een erkend onderhoudspunt moet worden gestuurd voor
penapauuu.

3abenexka:

Als de storeing na bovenstaande aHanu3 Ha nog steeds niet is verholpen, neem
dan contact op met het servicepunt van het bedrijf of de diler. Xet

e niet-professioneel personeel ten strengste verboden de machine te
AEMOHTepeH.

Cneumndukaumy Ha NpoayKTa:
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Mme Ha npoaykTa Boacenaporep
Homep Ha npogykT FD-1018
HomuHaneH obxsat 120V 220V
HoMurHanHa yecToTa 60 Hz 50 Hz
100 OW

HomunHaneH speguten

Pasmepwu ([ x LU x B)

340*405*365 MM

N306paxeHns

nO,CI,pO6HOCTI/I 3a MatepuanunTe, KOUTO Cce HaMmMpaT B KOHTAKT, KOMEHTUPAT C Bojada:

Dit product en de materialen die met levensmiddelen in
KoHTakT komen, voldoen aan de relevante normen voor

6e30MacHoCT Ha XpaHaTa.

MmMe Ha noLueHckaTta KyTus Matepuan CraHgapTt
[lpoor6akeH SUS 304#
nn GB4806.7-2
laannot 016
Nek6ak nn

Gebruiksvoorwaarden: roestvrijstalen onderdelen
moeten B KOHTakT komen met sterke zuren.

CoBeTun:
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*Indien de bovenstaande inhoud niet overeenkomt met het daadwerkelijke
product vanwege model- of onderdeelwijzigingen, is het daadwerkelijke
product leidend zonder voorafgaande kennisgeving. Wij vragen hiervoor

uw begrip!

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd Agpec:
Cras 301, crpaga 5, Ne 198 Huanshi West Road, rpag TaHrcs, rpag
JoHryaH, nposuHUmMa MNyaHayH 523000 Mimeiin: support@vevor.com
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VEVOR

Upgrade -The Home Creator Way

MATOPKAPE

MOZEN: FD-1018
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V E VO R gl?eglrlgrc\l‘nz Creator Way

MOZJEN: FD-1018

Detta ar originalinstruktionerna, vanligen Ias alla instruktioner noggrant innan du anvander
produkten. VEVOR forbehaller sig en tydlig tolkning av var anvandarmanual. Produktens utseende
ska vara beroende av den

produkt du mottagit. Vi ber om ursakt for att vi inte kommer att informera dig igen om det

finns nagra teknik- eller programuppdateringar for var produkt.

Varning - For att minska risken for skador maste anvandaren lasa

instruktionsmanualen noggrant.
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Varning - Endast fér inomhusbruk

MPABW/THO NMPEMECTBAHE HA BOJA

To31 NPOAYKT e OnuncaH B CbOTBeTCTBME C AnpekTmnaa Ha EC 2012/19/EG.
Symbolen som visar en dverstruken soptunna indikerar att produkten kraver
separat sophamtning inom Europeiska unionen. Detta galler produkten och
alla tillbeh6r som ar markta med denna symbol. Produkter som dr markta som

sadana far inte kasseras med vanligt hushallsavfall, utan maste ldamnas till en
[ g

insamlingsplats for atervinning av elektriska och elektroniska apparater.

BUKTNT

Innan du anvander den har produkten, las och férsta denna bruksanvisning noggrant och forvara

den pa ett sakert stalle. Produkten ar endast avsedd for anvandning i hem nnu liknande miljoer.

Papa:

Doppa inte basen i vatten eller ndgon annan vatska och skélj inte under kranen.

Anvand inte denna produkt for att torka flytande livsmedel.

Las noggrant och férvara instruktionerna val

BAPHVHIAP

- Inan du ansluter produkten till stromférsérjningen, kontrollera att spanningen som ar
angiven pa produkten dverensstdmmer med den lokala stromférsérjningsspéanningen v Bcuuku

KOMMOHEHTU Ca NPaBUTHO NHCTaanpaHn.
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- Lat inte barn nnu personer med intellektuella funktionsnedsattningar
anvanda denna produkt utan uppsikt.

- Denna produkt bér anvandas pa ett stabilt bord, inte pa ett lutande eller
TakTMpaLl, 6opa.

- Nar du ska ga ut eller inte anvander apparaten under en langre tid, se till
att dra ur stromsladden ur uttaget.

- Efter forsta paslagningen finns det en lukt, fortsatt anvanda den om det
TOBa e HeHOpPMa’Ho.

- Anvand inte stromsladden eller anslut den inte med vata hander for att

eNIeKTpnyeck cnmpadvkm yHaBuKa.

- Anvand inte denna produkt for att torka flytande livsmedel.

- Anvand inte blekmedel eller kemiska desinfektionsldsningar/tabletter i
AeHHa MpoaykKT.

- Anvand inte stalull, slipande rengoringsmedel eller fratande vatskor (som
aLeToH WK anKoX0) 38 BCEKM MPOAYKT.

- Den langsta continuerliga anvandningstiden bor inte 6verstiga 72 timemar
at gangen, for att inte paverka torktumlarens livslangd.

- Anvand inte denna produkt om natsladden, contacten eller andra tillbehoér
ca CKaKaHw.

- Om néatsladden ar skadad maste den, for att undvika fara, bytas ut av
fackmaén fran tillverkaren, dess underhallsavdelning unu liknande
aBAeNHuHrap.

- Anvand inte tillbehor nnn komponenter fran andra tillverkare nnmn enep
tillverkare som inte rekommenderas.

- Det ar forbjudet att modifiera nnwn férlanga stromsladden till denna
NPOAYKT Ha HNKOS MO3ULIS.

- Det ar forbjudet att anvanda denna produkt utomhus nnun fér andra
aHAamon.

- Alla tillbehor ar endast lampliga for anvandning med denna produkt. Jet
ar forbjudet att anvanda dem foér andra andamal eller pa andra liknande
produkter for att undvika fara.

- Det ar forbjudet att rycka i produktens stromsladd nan knyta fast

stromsladden i ett féremal i en gynnsam vinkel.
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- Icke-professionella personer far inte demontera nagra interna

komponenter for att undvika fara.

- Det ar forbjudet att flytta produkten nar den ar inkopplad. Du kan stanga

av den vid behov, dra ur strémsladden och flytta den till en [amplig plats.

- Om du har nagra fragor, vanligen contacta CbOTBETHUS CEPBM3EH LIEHTBLP UK
aterforsaljare for hjalp.

- Innan du rengor produkten maste du forst dra ur stromsladden och lata

JeH CBanHa.

- Placera ingen mat (inklusive vatten, kryddor och mat) i kastrullen.

- Stoppa inga féremal i varmluftsutloppet.

- Anvand aldrig en mikrovagsugn for att varma upp nagra andra delar av
NPOAYKTU.

- ToBa yCTpPOCTBO MOXe Aa Ce 13Mo/3Ba OT Xxambap oT 8 roAMHU 1 MoBeYe OT HoBeK
med nedsatt fysisk, ceH3opeH nnn ncuxmyeH férmaga nnm bristande
erfarenhet och kunskap om de har fatt handledning nnu instruktioner om

hur apparaten anvédnds pa ett sakert satt och forstar de risker som &r
forknippade med den. Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och
underhall far inte utféras av barn utan handledning.

MPEBBLPLLUBAHE HA NMOBEYETO

To3u NPoAYKT e NOTBLPAEH U pa3LUMpeH ¢ 6e30nacHN CTaHAapTH
1 npenuckn 3a EBponerlickn cbio3, BenmkobputaHus, CALL n KaHaga.

To3n npogykT ar endast avsedd for inomhusbruk av vuxna och &r inte en
nekcak.

OMUCAHWNE HA TIPOAYKTA

KoHTponeH naHen: pekknappsmandvrering
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Time setting
Logo with backlight 6pcs aut(T) programs Setting + ] On/off button
[ ©Q Gamy © @ ©
LOGO S = [ 2 = fm
@
J Setting - J
Display window Lamp button
Temp setting
Cratus
E Bapmekp Vianunurrenen npexto
6poii JpviBa MoTopkpadT exT Ha o
namnure xepuara CraHpapTeH
120V~60H IEC600335-
3 1
/22 IEC60335-2-
®4-10
0V~50Hz 35W 25W 100 oW 9
18
o6uo YN
edexTnTe Ca 1026+CSA
1000W C22.2 Ne 64

NMPUNTOXEHNA N UHCTPYKTOPU
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A. Natduk: Den anvands for att halla sma livsmedel som behover torkas

N gexuapatu.

B. Torkbrickor: Anvands for att férvara mat som behéver torkas och
aexvapepu.

C. Droppbricka: Anvands for att stédja finfordelat material och droppvatska
fran det 6versta lagret av mat .

D. DOrr: Den anvands for att tata utloppet for varmluft och bottenluft .
E. Glasdorr: Den anvands for att blockera varm luft och HabntoaaTenss matens

oCTaBa UHYTU

F. Controllpanel: Anvands for att styra maskinens arbete.

G. Sidoplatta: Den anvands for att férvara mat som behdéver torkas och
Aexnapatupa Ha TBbpJa AbpBecrHa.

X. Xbosibe: Xapaapa

EN METOZ 3A IEMOHTEPUPAHE HA AV TILLBEHOR

A. N3BageTe mackuTe.

b. OnHa AboppeH.

C. Ta ut torkbrickorna eller natduken.

D. Satt tillbaka torkbrickorna for mat (om du behdver anvanda natduk , lagg
natduken pa de tomma brickorna ) n MacknHeH.

E. CreHr Bpara.
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F. Satt i kontakten i uttaget .
G. Anvand kontrollpanelen och valj funktioner
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KAKO MY V3MOMN3BA ®YHKUNI:

1. dyHKUMA 3a paboTa:
1.1 Lagg maten pa baknéatet och lagg in den i maskinen, stang luckan.

1.2 Sla pa stréomférsorjningen .
1.3 Tryck pa strombrytaren @
1.4 Valj 6nskat recept i receptomradet, klikka en gang for att vélja, klikka

tva ganger for att avbryta, avbryt kan valjas igen.
1.5 For att justera 6dnskad temperatur, clickk forst pa knappen for att

aKTUBVPaHe Ha peryNvpaHeTo Ha TemMnepaTtypaTa = och klikka sedan pé den ovre triangeln
®
for att 6ka temperaturen, och den nedre triangeln = 3aC®kH
temperaturen. Varje justering 6kar eller minskar med 5 greder.

1.6 For att justera 6nskad tid, clickka forst pa knappen for aktivering av

Kopurupane Ha Bpevero och klikka sedan pa den 6vre triangeln .E * 3aar Oka
.: for att minska tiden. Varje justering

tiden, och den nedre triangeln
lagger till eller tar bort 30 minute.
= 3a CTapTupaHe N MaLlnHn

1.7 Efter valet, tryck pa Start-knappen

borjar vdarmas.
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1.8 Den inre lampan kan slas pé och av nér som helst och ar
oberoende.

2. 3an031 3a X1BOTHOCMAacABaHe:

2.1 OnucaHuve Ha dyHKUMNTE

Maten pa kontrollpanelen har en forinstalld torktid och temperature.
Anvandare kan dock anpassa torktiden och temperaturen efter sina
onskemal.

Férutom maten pa kontrollpanelen maste graddningstiden och
temperaturen for resten av maten stéllas in av anvandaren, eller sa kan du
gradda enligt den rekommenderade tiden och temperaturen nedan.

Anvéandaren kan ocksa justera tid och temperatura efter den faktiska

CNTYyaumnn.
f — A zl‘;‘io‘ﬁ:h
lcon D ¥ 5{‘ \ @ )
lcon display
Name | DIY Apple | Lemon | Banana [Mushroom| Meat & Fish
Temperature (C) 35 75 75 75 75 75
Time (h) 05 9 12 12 10 10

2.2 ObpaboTka Ha niojoBe:

2.2 1 Spad ut juicen (1/4 kona cok nam 2 kona BaHM4Ka) n 6nat

maten som ska torkas i cirka 2 minuter. (HabntogeHue: Fruktjuice passar cyTveH n mar,

Ao exempel appeljuice for torkade applen.)

2.2 2 Tabnuua 3a livsmedelsbearbetning:

MaTeHc Tem TopT
CneunouKaLmm Ha CbCTaBKUTE Bpeme/uac
nme p°C TUICTOH
[enaiite c pbka v Ta 60pT 60-6
Karicun . L MKyK 18-20
karnorna. Dela pa mitten med 5
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TOpHaTa CcTpaHa HAMa.
65-7
Banan Skala och skar i 3 mm skivor 0 Kpwvcnur 12-14
Tvétta, ta bort flackar och skar 60-6
PUIKOH MkyK 18-20
i fyra delar. Torka sidan nedat. 5
60-6
Kunsn Tvatta och skar i 6 mm skivor MaxyK 8-11
5
TBaTTa, cKana, kapHa yp ox 60-6
Mepcuka MakyK 8-17
KbpMa B XanBop UAN CKUBOP 5
Tvétta, kérna ur och skala och 60-6
MapoH MaKyK 4-8
Kpbroese 5
Ckana, Ta 6opT dmnbposeneH n 606
AHaHac JebenviHa 1o 6 MM s MayK 11-18
CKVBOP.
Tva h skar i 2 60-6
P. Xb6ap6 vatta och skar i 25 mm gbaknHa My 6-10
6utap 5
60-6
Jordgubb Tvéfta och skar i 6 mm skivor s MKyK 7-15
Skala, skar i klyft h ta bort
Batenme ala, skar i klyftor och ta bor 60-6 Viok o
karnorna. Skar i 10 mm store 8-10
NIoH 5 KNN66UT
6uTap.
65-7
MuTast Ckana v ckana ot 3 Mm 0 Kpuicnvr 10-14
Tvétta, kdrna ur och skala och 60-6
A6bnka Maxxyk 7-15
Kpbroee 5

2.3 ObpaboTka Ha gronsaker:

2.3 1 Behandla med anga, kokande vatten eller olja. Rekommenderas for

rpbHO 6aneekctep, 6J10MKOJ, 6POKOAN, CNAPUC U KapTopeHO Meco.

2.3 2 Lagg de fardiga gronsakerna i kokande vatten i cirka 3-5 minute, hall av vattnet och
ldgg dem pa en hylla.

2.3 3 Bl6tlagg gronsakerna i citronsaft i cirka 2 MuHyTW.
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MaTeHc Tem TopTt
CreumMduKaLmMn Ha CbCTaBKNTe Bpeme/vac
nve p°C TUICTOH
KpoHapTc CKBBP U 8 MM ThbY CTPUAMBP 50-5
Gpakaur 6-14
Koka och tillaga i cirka 10 MUHYTK 5
Ckap 1 bHra TunC et e
JleryMuH P 45-5 | Xapa/om
genomskinligt och jamnt, 10-18
osae 5 BUCOK
pasBbXaH BbB popmaTa Ha finmask
5 50-5
procentn PeHa 6naj yTaH KopeHuLLe Bpakaur 8-30
-~ 5
50-5
Bnomkon OrHeynopHo, CKYpeHHo 5 Ty 6-16
50-5
Cenepu Ckap 7 MM TIioKa CKMBOP 5 Bpaknur 6-14
KnHesnck 50-5
Ckapa Bpaknnr 6-10
rpsicnex 5
50-5
Butabk Ckanag v cknsag, Bpaknur 6-16
5
CeapTnen 65-7
Xen Bpaknur 8-14
nap 0
50-5
Jbok CKMBa 5 Bpakaur 8-14
65-7
ApTa BpeMe 3a 3-5 MUHYTY 0 Bpaknur 8-14
50-5
CneHat CTbrKa A0 AOCTUraHe Ha uenta 5 Bpaknur 6-16
Cneg tvattning, skér i 25 mm 50-5 46
Cnapwuc 6uap 5 Kpucnur
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OHrkoka, cBanHa, Ta 6opt 50-5
beta rétter och huvuden; ckpuii n 25 5 Kpuvcnur 9-12
MM buTap
M3BageTe 10 MM AK06
X 50-5
Pbog6eta TonneH, Xenct Ckana AeH MK 9-12
HOrPaHT U CKbMepHUK 5
cepaH i 5 mm tjocka skivor.
. . - 50-5
Bpokonm Skar upp och koka mjukt, skar i Kpucnr 10-14
10 mm 6uTtap 5
TBbpAa 1 Aeben 3 MM 50-5
Kon Kpucnur 8-11
NoHra Ctpumnop 5
V3nbkBa oTtrope v oTA0NYy
OX paka HaeM CKMHHeT. 50-5
Moport bBKaB 7-11
AHIKOKa MIOKT 1 ckap B 3 5
MM TbOKa CKMBOP.
CKkAp OT MaCKOPHeH oT 50-5
Maiiopc MalickonBeH 1 6pese yT Aem 5 Kpucnur 7-10
Ha HeTo
TBbpA U AebennHa 3 MM 50-5
lypka M-BKaB 4-8
KvBop 5
TBATTa U ckana, ckap B 6 50-5
Matnazxan P [bBKaB 4-8
a MM CKMBOP 5
TBbpAa 1 Aeben 8 MM 50-5
Camn bBKaB 4-7
CKMBOP 5
Ckpabba n mebenHu nsgenus
Paanca 203 Miok/ 7-11
(oT rnegHa Touka) 1 gebenriHa 40 8 Mm 5 MoBKaB
CKMBOP
TBSATTa 1 Ta 6OPT KAPHOPHA 50-5
Ynan . BKaB 4-8
och de vita delarna. Skar i 6 5
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MM ABJ/DKMHA Ha peMbKa nnn
puHrap.
TBATTa U CKana. AHrkoka u
OKO/10 4-6 MUHYTW A0 Kpast 50-5
Moatuc Kpuenara/ | 743
MioKka. CKbbp B 6 MM JpKoKa 5 MIoKa
CKVBOP.
TBbpA 1 Aeben 6 MM 50-5
rlyMna [bBKaB 10-14
CK1BOP 5
Attni Ari 50-5
lomar Cneg tvattning, skar i 6 mm FLBKaB 10-14
pyHANap 5
TBbpA 1 Aeben 5 mm 50-5 711
C -
KyoLL CKMBOp 5 Kpwvcnnr
c TBATTa U CKana. AHrkoka u 50-5
ornotarn 4-6 MyHYTW. [lebennHa 40 6 MM Kpucnmra/ 7-13
c 5 MHoKa
Tboka CKMBBP.

2. 4 Forbehandling av livsmedel sasom kott och fisk :

2.4 1 Magert kott (utan fett och oillager): Det rekommenderas att

marinera kottet fore torkning for att behalla dess naturliga smak och géra
det mort. Salt bér anvéndas vid marining for att hjalpa till att absorbera
vatten fran kottet och for att halla det farskt. Mopcku ctaHgapT: 1/2 kon
6boHnacTa; 1 BUTA0K, Mocag, 2 matskedar farinsocker; 2 maukegap keTuyn;
1/2 kona Worcestershiresas; 5/4 Teckegap con; 1/2 Teckeg lokpulver; 1/2
yepeH nunep; blanda alla ovanstadende ingredienser. Kéttet skars i sma
tarningar och ldggs i maskinen.

2. 4 2 Fjaderfakott: Allt fiaderfakott maste tillagas innan det torkas. Angkokt
N NeYeHeTo Ha cKapa e Hali-406poTo.

2. 4 3 Fisk: Det rekommenderas att angkoka nnu rosta za torkning

(gradda i ugnen pa 200 rpeiigep v 20 MUHYTW).
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Tem
MaTeHc nepa TopTt
CneLmdrKaLmMn Ha CbCTaBKUTE Bpeme/vac
nme Typ TUICTOH
°C
Anvand magert kott for att fa bort sa
mycket fett som majligt,
eftersom fettet forsamras 60-7
PUKUT i lbBKaB 7-8
med tiden. 0
Skar i 6 mm tjocka skivor och
lagg pa gallret
Hbotep
ox 50-5 Tebpa/F- 814
Cnpug yT A>KaMHT No MpexaTa -
TOpKaa PraAY P 5 raglig
nnozose
2.5 Vanilj och annan férbehandling : 2. 5 1 Skélj
och skaka av 6verflodigt vatten och ta bort de daliga bladen.
Bred ut vaniljen I6st pa gallret.
MaTeHc CneumdurkaLmm Ha cbctaBkuTe Ten Topt Bpeme/vac
nme nepa TUICTOH
Typ
°C
Sprid ut ingredienserna I6st pa hyllan
40-5 | Mok / -
BaHunms/ort istallet for att stapla dem 8-12
0 paraur
C
Bred ut det doftande teet I0st 30-4
-podTaHge bBKaB 10-18
Te Ha XW/NaH, He cTura 0

YNCTEHE U NOA3EMHW MIAHOBKW:
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1. Sténg av maskinen fére rengoéring, dra ur stromsladden och den maste
vara torr fore nasta anvandning.

2. Ta ut tillbehéren enligt monterings- och demonteringsmetoden och
OTAENHO I moYuncTeTe.

3. Produkten bor rengéras omedelbart efter varje anvandning.

4. Doppa inte varddjuret i vatten eller andra vatskor och skélj inte
npeAnasuTen nog KpaHa.

5. Anvand inte blekmedel nnn kemiska desinfektionsldsningar/tabletter i
JAEeHHa NpoayKT.

6. Anvand inte staltradskulor, slipande rengéringsmedel nnn fratande
vatskor (som bensin, aceton nnwn alkohol) 3a att rengéra produkten.

7. Torka varden och alla tillbehér efter rengoéring.

8. Rengor relevanta tillbehor i god tid efter anvandning.

AHANIN3 HA BAXHW MPOBJIEMW:

1 Fungerar inte maskinen for torkad frukt/varmer inte?

1.1 Controllera om uttaget och natkabeln ar korrekt anslutna.

1.2 Controllera att stromsladden ar intakt. Om stromsladden ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren, dess underhallsavdelning nawu liknande
yrkespersoner for att undvika fara.

2. IHAVKATOPBT € 13epeH BbTpe:

2.1 ToBa e enekTpuyecka mpexa?

2.2 Ar strémkabeln inkopplad i ett uttag? Ar strémuttaget avstiangt?

3. KHaneH cBapap vHTe:

3.1 Controllera om mittknappen inte ar nedtryckt. -- Tryck pa mittknappen.
3.2 Om det finns vatska pa handen eller panelen. -- Torka vatskan.

3.3 Har du handskar pa handerna? -- Anvand inte handskar. 4,

avcrinein "E1" vnm "E3": nokasBaHe Ha NPOAyKT, KOWTO e gedpeKTeH, KOHTaKT
tillverkaren nnu relaterad servicepunkt for underhall.

3abenexka:

Aven om ovanstdende fenomenanalys fortfarande inte kan atgarda felet,
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vanligen kontakta foretagets servicepunkt unu aterforsaljare. Det ar

strangt forbjudet for icke-professionell personal att demontera maskinen.

CneumouKaLnm Ha NpoayKTa:

Vme Ha npoaykTa JinBcmegencTopk
Homep Ha npoaykT FD-1018
MapKCAbHUHI 120v 220v
HoMwunHanHu yectotn 6 OHz 50Hz
HomuHaneH edekr 100 OW

Cropnek (4 x L x B)

340*%405*365 mm

bung

MoApo6HOCTMTE 3a MaTepmana ca nybankysaHu 1 ce cebpxeTe ¢ livsmedel:

Denna produkt och material som kommer i kontakt med

livsmedel upphyller relevanta
livsmedelssdkerhetsstandarder.

JenHamH Matepwnan CraHpapTeH
Topkbpukop SUS 304#
GB4806.7-2
Hetayk nn
016
[Jlpon6puka nn
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Anvéandningsférhallanden: delar av rostfritt stal undvik kontakt med

starka sura amnen

CoBeTun: * Om ovanstaende innehall inte dverensstammer med den faktiska

produkten pa grund av modell-eller delandringar, vanligen hanvisa till den
faktiska produkten utan féregaende meddelande. Vi ber om forstaelse!

Supstrong Electric Appliances (Dongguan) Co., Ltd.

Agpec: Rum 301, buggnad 5, nr 198 Huanshi West Road, Tangxia
Town, Dongguan City, Guangdong-province 523000 Nmelin:
support@vevor.com
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